TECNICA

LANGMEIL « THE LONG MILE

gmed >

BAROSSA

HANGIN’ SNAKES
SHIRAZ VIOGNIER
|| Speaking a local dialect known as ‘Barosse- | . . .. , .
| Deutsclt, a blend of German and English that | Seguindo a veia espirituosa da d'Arenberg, o rétulo do Stump Jump brinca com o
[ cabeds e histony of e | tamanho das fontes, para testar a visdo do consumidor. Na sua versdo tinta, o vinho
1 Langmeil’s growers doesn‘t curse, just as his
‘ forebears didnt, but i the heat of the vintage é uma excelente surpresa, com sabores delicados de frutas e especiarias, como
|| is often heard to mutter “Hangin’ Snakes!". | . d . U b I I d ;. Sh I
S A canela e pimenta do reino. Um belo exemplar de um tipico Shiraz australiano.
5L WINE MADE IN AUSTRALIA 750 P P P
Excelente!!
Pais: Australia Regido: Barossa Valley Uva: 95% Shiraz 5% Viognier
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5% Amadurecimento: 12 meses em barricas de

carvalho americano

Visual: Vermelho violeta brilhante Olfativo: Aroma intenso de frutas vermelhas, morango,
cerejas, somadas as negras como ameixa e amora, além de
um toque de café e chocolate amargo no final.

Gustativo: Médio corpo +, estruturado, taninos

N ) : Harmonizagdo: Otimo na companhia de carnes assadas,
equilibrados e final persistente.

cordeiro, massas com molhos ricos, costela de porco ao
molho barbecue, fraldinha na mostarda com rudcula e
queijos curados.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 5 anos

Sempre me questionam qual o nome correto desta uva: é Syrah ou Shiraz?

J4a vou respondendo logo: tanto faz! Pode ser chamada ou escrita como Syrah ou Shiraz. Na Austrélia, Nova Zelandia e Africa
do Sul normalmente utilizam SHIRAZ. Os franceses e demais paises europeus adotam Syrah. Ja nos rétulos de Chile, Argentina,
Brasil e EUA vocé encontrard as duas formas. Eu costumo falar Syrah! a Syrah/Shiraz era uma uva que n3o tinha muito
prestigio fora da Franca, mas hoje é tida como a queridinha da Australia, por ter se adaptado muito bem aquele terroir, mas
também é cultivada e reconhecida mundialmente.
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