FICHA
TECNICA

Pais: Chile Regido: Cachapoal

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Visual: Apresenta linda coloragao ruby profundo.

Gustativo: Em boca apresenta taninos redondos,
delicada nota proveniente da passagem pelo carvalho. O
final de boca é persistente e complexo.

Temperatura de Servigo: 18¢

Elaborado com uvas dos vinhedos de Anakena na regidao de Peumo, no Valle
do Cachapoal, este vinho combina a poténcia aromdtica em notas de
especiarias e herbdcea da uva Syrah. Estruturado, balanceado e complexo. Um
baita exemplar de Syrah chileno!!

Uva: 100% Syrah

Amadurecimento: 18 meses em uma mescla de
barricas de carvalho francés e americano.

Olfativo: No nariz revela notas de ameixas frescas e
especiarias doces, complementadas por notas levemente
herbaceas.

Harmonizagdo: Este vinho acompanha perfeitamente
pratos de carne vermelha em geral, maminha na pressao,
fraldinha ao molho mostarda, chorizo com batatas
rusticas, carnes de caga, risoto de funghi e linguica...

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos

As vinhas chegaram ao Chile no século XVI levadas por invasores Espanhdis, mas foi s6 no século XIX que o Pais realmente
despertou com a invasao da cultura francesa e fundou a industria de vinhos de qualidade. Desde 1989 as mudangas
politicas no pais abriram as portas para o investimento estrangeiro e o mercado para a exportagao do vinho chileno
sofreu um verdadeiro boom, ocupando hoje a décima colocacdo entre os maiores produtores do mundo. No final de
1990, Felipe Ibafiez e Jorge Gutiérrez, amigos de infancia, fundaram a VINA ANAKENA com o objetivo de elaborar vinhos
de terroir, de alta qualidade, inovadores, que refletissem o grande potencial do Chile como produtor mundial e um dos

principais paises do Novo Mundo. Acertaram a mao!!
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