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CABERNET SAUVIGNON
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Elaborado a partir de vinhas plantadas em Tupungato, ha 1200 metros de altitude,

TUPUNGATO

© este Cabernet Sauvignon se mostra maduro e elegante. Com taninos finos e doces,
hrdenih e a boa acidez adquirida gragas a altitude e a mineralidade do solo da regido, é um
tinto equilibrado. No nariz destacam-se frutas pretas maduras, como amoras e

cassis, notas de eucalipto e toques defumados. Um baita custo x qualidade!!

Pais: Argentina Regido: Mendoza Uva: Cabernet Sauvignon

Amadurecimento: 3 a 4 meses em barricas de
Tipo: Tinto Teor Alcoélico: 14% carvalho.

Olfativo: Frutas pretas e vermelhas maduras, como
groselhas, cassis, amoras e framboesas, notas de menta e
eucalipto, além de toques defumados e de chocolate.

Visual: Rubi intenso com reflexos violaceos

Gustativo: Médio corpo, com taninos maduros e Harmonizagao: Carnes vermelhas grelhadas, churrasco,
firmes. Seu final de boca é redondo e equilibrado, carré de cordeiro, massas com molhos a base de carne,
destacando-se por frutas pretas maduras e toques de embutidos e queijos maduros de massa dura.

eucalipto.

Temperatura de Servigo: 16/ 18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber

A vinicola Finca Sophenia estd situada em Gualtallary, Tupungato, uma das sub-regides mais privilegiadas de Mendoza. 1200
metros acima do nivel do mar, tira-se proveito da grande amplitude térmica em que predominam dias ensolarados e noites
frias - o contraste aporta elegancia e equilibrio aos vinhos. A Sophenia foi fundada em 1997 pelo especialista Roberto Luka,
incansavel embaixador dos vinhos argentinos. O time de endlogos é estrelado por German Masera - que ja participou de
colheitas em vinicolas como Paul Hobbs Winery, na California, e Quinta Sardonia, em Ribera del Duero, Espanha - e Matias
Michelini, um dos maiores defensores e entusiasta do micro terroir de Gualtallary. Gragas a Finca Sophenia, Michelini
descobriu a pequena e promissora regido, mudando-se com toda sua familia para se dedicar aos vinhos da regido
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