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A Quinta dos Murgas, situada na margem direita do rio, tem grande parte das suas vinhas
orientadas para o sul. S3o estas as vinhas mais expostas e cujas uvas atingem maior
concentracdo. Nestas mesmas encostas existem varias minas de dgua, que vao refrescando
o ambiente e permitindo um equilibrio entre a maior maturacdo e frescura tdo
caracteristicas de Murgas.

Pais: Portugal Regido: Douro Uva: Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Tinto C3o e Tinta Francisca.

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% Amadurecimento: Estdgio em cubas de betdo e em
barricas de carvalho francés usado durante 9 meses

Visual: Purpura intensa, com tons violetas. Olfativo: Aroma intenso e concentrado onde dominam os
frutos vermelhos maduros, aromas florais e os aromas

Gustativo: Taninos firmes e maduros, com uma acidez balsamicos.

presente e bem envolvida, apresenta um final longo e Harmonizagao: bacalhau a lagareiro, carnes assadas com

persistente. batatas ao murro, carne de porco com molho adocicado,

massas ao ragu ou funghi.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou mais 3 anos

O inverno foi frio e seco, seguido de uma Primavera quente e também seca. As temperaturas mais baixas
gue o habitual do inicio do Verdo, acabaram por acelerar a maturacdo das uvas tintas, que se apresentaram
em oOtimo estado, com boa acidez e concentracdo. Colheita manual, mesa de selecdo, desengace,
esmagamento, fermentacado alcodlica com leveduras indigenas em temperaturas controladas (25 a 282C) em
lagares de granito com recurso a pisa-a-pé e prensagem numa antiga prensa vertical.
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