
SANTA EMA
Select Terroir Carménère 2014

Este Carménère vem de uvas selecionadas do Vale de Cachapoal.
Mostra cor vermelho violáceo e aromas característicos de frutas
negras como amoras e mirtilos, pimenta-do-reino e notas
torradas. Na boca se apresenta suave e equilibrado, de taninos
redondos e final agradável. Um ótimo exemplar de carménère!!

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

100% Carménère

14%

6 meses em barricas de carvalho francês

Por Murilo Azevedo
Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Vermelho-rubi intenso

Aromas de frutas vermelhas, especiarias, vegetais e pimenta do reino 

Estruturado, mas com corpo médio, equilibrado e persistente 

Lanche de “Carne louca”, Pizza de Pepperoni, Filé com batatas e aspargos

Serviço

Temperatura        16/18º
de Serviço

Estimativa           Pronto  
de Guarda         ou + 2 anos

História da Santa Ema
A história da Santa Ema começa em 1917, quando Pedro Pavone Voglino deixou sua
terra natal (Piemonte, Itália) para empreender uma longa viagem ao Novo Mundo. Foi
seu instinto pioneiro que o trouxe para o Chile. Encantado com a paisagem da zona e
suas características particulares para a produção de vinhos, decidiu firmar raízes. Em
1931 adquiriu os terrenos que se transformariam no que hoje é a Vinícola Santa Ema, e
assim começou a produzir uvas para vinificação. Em 1956 começou a produzir e
comercializar vinhos engarrafados, que são reconhecidos pela indústria e pelos
consumidores até o dia de hoje, sempre elaborando vinhos na região do Vale do
Cachapoal e buscando os melhores Terroirs da região, desde a Cordilheira até o Oceano
Pacífico. Durante 2003 foi inaugurada a moderna planta de vinificação, a adega ‘El
Peral’, localizada no coração da Ilha de Maipo, e que conta com a mais alta tecnologia
disponível para a produção de vinhos de qualidade.
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