FICHA

TECNICA

Elaborado com uvas de vinhedos préprios, de cultivo organico, o
& Cotes-du-Rhone Réserve é uma das melhores compras entre os
vinhos franceses. "Macio e facil de gostar, com notas de ameixa
=— preta e cerejas"” para a Wine Spectator, € um "livro texto do que um
bom Cotes-du-Rhéone deveria ser". Produzido com as castas

Grenache, Mourvedre e Syrah, é um vinho para ter sempre em casa.

Pais: Franca Regidao: Rhéne Uva: Grenache Noir, Syrah, Cinsault e Carignan

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5 % Amadurecimento: 12 meses em estagio em
carvalho francés

Olfativo: Frutas vermelhas frescas, como morangos e
cerejas, notas defumadas e toques de especiarias doces.

Visual: Rubi intenso.

Gustativo: Leve, com taninos finos e bom equilibrio. Seu ~ Harmonizagao: Entradas leves, preparagdes a base de
final de boca é frutado, longo e fino. carne branca, como aves, massas com molhos a base de
tomate e queijos amarelos.

Temperatura de Servigo: 16/ 18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 5 anos

O notavel prestigio adquirido ao longo dos anos pela familia Perrin garante sua presenca entre o PFV (“Primum Familiae Vini”),
associacdo formada por 11 dos maiores produtores de vinho do mundo, dentre eles Chateau Mouton-Rotschild, Vega Sicilia e
Hugel & Fils, produtor da Alsace. Sobre o terroir do Rhéne crescem uvas de qualidade inquestionavel, que fazem de Chateau de
Beaucastel uma das vinicolas mais premiadas de toda a Franga. Presente entre os TOP 100 da Wine Spectator, seu Chateauneuf-
du-Pape é uma referéncia de qualidade entre os vinhos naturais. Perrin & Fils hoje é gerenciada por 6 membros da familia Perrin
da 52 e 62 geracOes. Jean-Pierre, Francois e Pierre Perrin tem o orgulho de apresentar os seus vinhos, inspirados pela memaria
de seu avo, Pierre Perrin. Usando as mesmas técnicas empregadas no Chateau de Beaucastel, a familia Perrin ter acrescentado
algumas denominacges interessantes em sua ja impressionante lista de vinhos.

SIGA 0 DEGUSTA NAS REDES SOCIAIS



