FICHA
TECNICA

! A linha La Piu Belle da vinicola VIK, traz um rétulo que é uma
B verdadeira obra de arte. Com pintura do chileno Gonzalo
Cienfuegos, a obra retrata uma interpretacdo de Freya, figura
nérdica mitica que supervisiona terra, céu, sol e neblina.
A vinicola esta localizada no interior do Vale de Cachapoal, no
Chile, cercada por vales magnificos e os imensos Andes como
cendrio. As vinhas ficam em Millahue, chamado pelos mapuches
(indigenas chilenos) de “Lugar do Ouro”.

Pais: Chile Regiao: Vale do Cachapoal Uva: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,
Carmenere e Shiraz

Tipo: Tinto Teor Alcoodlico: 14,7% Amadurecimento: 24 meses em barricas de
carvalho francés

Visual: vermelho rubi/violaceo Olfativo: Aromas de frutas negras, amora, ameixa, mirtilo,
com toque de cha, couro, cravo, canela, mentol, chocolate
e tabaco.

Gustativo: Encorpado, estruturado, taninos firmes,

) i Harmonizagdo: Carnes de churrasco grelhadas com
complexo, elegante, persistente e final longo.

legumes, carré de cordeiro, T-bone com batatas, filé na
manteiga com aspargos. Cotoleta de porco com salada de
batatas.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 10 anos

VIK é uma vinicola holistica (filosofia que implica na forma de ver, conhecer e se relacionar com o mundo) ultramoderna
eum hotel boutique localizado em Millahue, Chile. Foi idealizada ha pouco mais de uma década pelo casal de noruegueses
Alex e Carrie Vik, visando integrar ciéncia, tecnologia e conhecimento. Para atingir esse objetivo e encontrar o melhor
terroir, eles reuniram uma equipe de enélogos, climatologistas, gedlogos, viticultores e engenheiros agronomos para
realizar uma pesquisa na América do Sul. O local escolhido foi Millahue, chamado pelos mapuches (indigenas chilenos)de
“Lugar do Ouro”. A contratacdo do enélogo Patrick Valette, que esteve anos a frente do Chateau Pavie, Saint-Emilion
Premier Grand Cru Classé, agregou ainda mais valor a produc¢io da vinicola, proporcionando a complexidade desejada
para elaborar os melhores vinhos da América do Sul.
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