
  

  

      La Piu Belle 2019 

A linha La Piu Belle da vinícola VIK, traz um rótulo que é uma 
verdadeira obra de arte.  Com pintura do chileno Gonzalo 

Cienfuegos,  a  obra  retrata  uma interpretação de  Freya,  figura  

nórdica  mítica  que supervisiona terra,  céu, sol e  neblina.  
A vinícola  está  localizada no interior do Vale  de  Cachapoal,  no 

Chile,  cercada por vales magníficos e os imensos Andes como 

cenário.  As vinhas f icam em Millahue,  chamado pelos mapuches  
(indígenas chilenos) de “Lugar do Ouro”.  

Terroir 

País: Chile Região: Vale do Cachapoal Uva: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, 

Carmenere e Shiraz  

 

Harmonização: Carnes de churrasco grelhadas com 

legumes, carré de cordeiro, T-bone com batatas, filé na 

manteiga com aspargos. Cotoleta de porco com salada de 

batatas. 

 

 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 10 anos 

 

Produtor 

VIK é  uma  vi nícola  holí stica  (fi losofia que  implica  na  forma  de  ver,  conhecer  e  se  re lacionar  c om  o mundo)  ultramoderna 

e  um  hotel  boutique locali zado em  Mi l lahue,  Chi le.  Foi  idea lizada  há pouco mais de uma década  pe lo ca sal  de  noruegue ses 
A lex e Carrie Vi k,  vi sando integrar  ciência,  tecnologia e  conhecimento.  Para atingir  esse objeti vo e enc ontrar o melhor 

terr oir,  e les reuniram  uma  equipe  de  e nólogos,  c limatologi sta s,  ge ólogos,  viticultores e  e ngenheir os agr ônom os para 
reali zar uma pesquisa  na América do Sul .  O local  esc olhido foi  Mi llahue, chamado pe los mapuches (indíge na s chi lenos)de 

“Lugar  do Ouro”.  A  c ontratação do enólogo Patrick  Va lette,  que e steve  a nos à  frente  do Château Pavie ,  Sai nt -Émili on 
Premier Gra nd Cru Cla ssé ,  agregou ainda mais va lor à  pr od uçã o da vi nícola,  pr oporci ona ndo a c omplexida de de sejada  
para  elaborar  os me lhore s vi nhos da  América do Sul.  

 
 
Além disso, a vinícola tem uma pegada de carbono negativa, pois suas vinhas 

Elaboração 

Produtor: ViK 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 14,7% Amadurecimento: 24 meses em barricas de 

carvalho francês 

 Por Murilo 

Azevedo 
Visual: vermelho rubi/violáceo Olfativo: Aromas de frutas negras, amora, ameixa, mirtilo, 

com toque de chá, couro, cravo, canela, mentol, chocolate 

e tabaco. 

Gustativo: Encorpado, estruturado, taninos firmes, 

complexo, elegante, persistente e final longo. 


