TECNICA

MARIANA
@ Seu nome se refere a lenda de Mariana Alcoforado, Freira que vivia na
> conhecida Torre de Beja e que se apaixonou por um coronel do exército
francés na invasdo que o pais lusitano sofreu. Com este amor como tema
central e as vinhas de Vidigueira como plano de fundo, Mariana escreveu
B diversas cartas de revelando seu sentimento para este militar. Até hoje,
Ca—a’ “As Cartas de Mariana Alcoforado” séo consideradas como uma das mais
belas obras da literatura alentejana.
Pais: Portugal Regiao: Alentejo Uva: Antdo Vaz, Arinto e Alvarinho
Amadurecimento: O Vinho fermenta em tanques de
Tipo: Branco Teor Alcodlico: 12,5% aco inox e nao passa por madeira

Visual: Cor amarelo palha limpida e brilhante

Gustativo: Leve e floral em boca, redondo fresco
e com uma acidez bem integrada.

Temperatura de Servigo: 6/8°C

Olfativo: Aroma bem afinado com notas citricas e um
complexo toque mineral. Lembra lima limdo com um
toque de maca verde e frutas secas no final.

Harmonizagdo: Harmoniza com peixes e carnes brancas,
encara super bem um bacalhau a lagareira, abadejo ao
barro, linguado, ...

Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Vinicola situada entre a Vidigueira e Cuba, no Baixo Alentejo, a Herdade do Rocim possui uma propriedade com 120
hectares - setenta sdo de vinhas e dez de olival. A falha da Vidigueira, um acidente natural que marca a divisdo entre o
Alto e o Baixo Alentejo, determina a razdo de ser da regido: ali, forma-se um corredor que recebe influéncia maritima, o
gue condiciona o clima, de temperaturas mais baixas. O resultado sdo vinhos frescos, elegantes e minerais. A prova é o
reconhecimento. Em 2007, ano de abertura da adega, a Herdade do Rocim recebeu o prémio Revela¢do da portuguesa
Revista de Vinhos e figura constantemente com boas notas em publica¢Ges internacionais.
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