
 

ENEMIGO MIO Garnacha 2019 

Nosso conceito de Garnacha é totalmente mediterrâneo. No Enemigo Mío 

procura-se a frescura e todo o potencial aromático desta casta, onde serão 

apresentadas as particularidades de um terroir como o La Raja. LA 2019 foi uma 

excelente safra e a primeira em que fizemos 100% Garnacha de nossa própria 

colheita. Em agosto foi realizada uma poda verde necessária para minimizar o 

vigor de uma casta como a Garnacha, e assim justar a produção à concentração 

desejada. Colheita manual em caixinhas de 12 quilos para a perfeita entrada 

das uvas na adega. Dupla seleção das uvas na adega onde é retirado o 

pedúnculo. 

Amadurecimento: O envelhecimento oxidativo que se 

proporciona ao Enemigo Mío é suave, uma vez que 

decorre durante a fermentação em cubas de carvalho 

francês de 11.000 litros a uma temperatura de 25ºC. 

Mais tarde o vinho é engarrafado e após 3 meses 

de estágio em garrafa é lançado no mercado. 
 

Gustativo: Um vinho frutado e fresco. Boa entrada 

em boca, taninos macios e final marcante. Ótima 

acidez e mineralidade 

Terroir 

País: Espanha Região: Olmiedo 

 

Originária do sul da França, mas também é muito cultivada na Espanha, onde recebe o nome de Garnacha, ou Garnatxa se 

for na Catalunha. Na Itália, mais especificamente na Toscana, ela recebe o nome de Alicante, que não é a Alicante Bouschet 

encontrada em Portugal. Não é tão famosa como parece, mas trata-se de uma das uvas mais cultivadas no mundo todo,vez 

que se adapta muito bem em vários terroirs, além de se encaixar nos blends com as uvas Syrah, Mourvedre, Tempranillo 

entre outras! Salud 

 

Uva: 100% Garnacha 

Elaboração 

Produtor: CASAROJO 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 14% 

Por Murilo 

Azevedo 
Visual: Vermelho rubi claro brilhante 

Olfativo: Aroma de frutas vermelhas como cereja, 

framboesa e morango que se integram muito bem as 

notas minerais. 

Harmonização: Um vinho versátil que acompanha 

perfeitamente codornas assadas, carne de porco, roast 

beef, vitela e cordeiro. 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber  

 
Garnacha 


