Vedré 2007

Novo e empolgante vinho de Agapito Rico, elaborado com um corte de
50% Monastrel, com 25% Syrah e 25% Tempranillo. Combina uma étima

complexidade com um delicioso toque sedoso no palato. Medalha de
Prata - Decanter (07)

Ficha Técnica

Contetudo 750ml Tipo Tinto
Terroir

Pais Espanha

Regiao Jumila

Produtor Agapito Rico

Safra 2007
Elaboracao

Uva 50% monastrell, 25% syrah 25% tempranillo
Teor Alcodlico 14%
Amadurecimento 14 meses em barricas de carvalho francés

Por Murilo Azevedo
Visual

Rubi intenso

Olfativo Cereja, amora e mirtilo, com notas madeiradas e café.

Gustativo Macio, médio corpo, equilibrado, com taninos macios.

Harmonizagao Carnes assadas, bruschetta de cogumelos e caca.

Servico Curiosidade

Temperatura . A uva monastrel:

de Servico 14 )
Muito pouco se fala sobre a uva Monastrell, presente em
diversos locais do mundo, mas é na Espanha que essa uva

" . L .

Estimativa 2017 se d(_astaca, sendo a 22 uva mais comercializada no pais
seguida apenas da uva Tempranillo. Na Franga, essa uva

de Guarda

também é bastante presente, porém tem outro nome:
Mourvédre.



