
Jean Leon Merlot 2013

Vermelho rubi intenso. No nariz destacam-se os aromas tostados,
especiarias e coco, resultado do estágio em barrica e também
lembra frutas vermelhas. Na boca é elegante e aveludado,
apresentando notas de frutas cristalizadas, com taninos doces e
picantes bem estruturados que garante uma ótima gastronomia,
complexidade e persistência. Um corte de petit verdot confere um
percentual de nervo para completar sua estrutura. vinhaço!!

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

Merlot – Petit Verdot

14%

12 meses em barricas de carvalho francês

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Vermelho Rubi intenso com reflexos púrpura 

Frutas vermelhas e negras, framboesa, amora, mirtilo, frutas secas 
cristalizadas e um toque de ameixa de manjar no final 

Complexo, estruturado, encorpado, elegante com final persistente

Carnes assadas, risotos, sanduíche de pastrami, rosbife, confit de canard

Serviço

Temperatura 
de Serviço

Estimativa 
de Guarda

14/16º

Pronto ou mais
5 anos

Do Produtor
Uma nova geração liderada pela enóloga Mireia Torres (membro da quinta
geração da família Torres) foi construída nos últimos anos para a adega. Graças
ao sábio conselho de Jaume Rovira, que foi o primeiro enólogo Jean Leon, os
vinhos permaneceram fieis a seus ideais de estilo e qualidade de seu criador,
mantendo o seu legado. A adega, construída em 1963, possui a mais recente
tecnologia para a produção de vinhos de alta expressão. Desde a sua criação, o
objetivo da vinícola é produzir vinhos com uma personalidade única e de
produção limitada. Atualmente combina tradição e tecnologias modernas na
confecção de seus vinhos, que não utilizam produtos químico ou inseticidas,
com a intenção de proteger o meio ambiente.
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Terroir
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