FICHA

TECNICA

Deliella é o principal cru de Principi di Butera, que leva o nome do distrito onde fica a propriedade.
Um puro Nero d'Avola, produzido a partir de uma Unica vinha de 5,5 hectares, com carater
aristocratico e grande potencial de refinamento, capaz de combinar intensidade e equilibrio,
elegancia e sobriedade de uma maneira ndo convencional. Gragas a um estilo absolutamente
distinto, Deliella é uma expressdao do carater do territério de Butera, uma das areas mais
adequadas ao cultivo das mais nobres uvas nativas da Sicilia. Processo tradicional, com pré-
maceragao a frio, desengace e prensagem sutil das uvas. Fermentagao em tanques de ago inox
com controle de temperatura, seguida de fermentagao malolatica em novos tanques. Deliella
envelhece por 14 meses, 90% em grandes tonéis de 30 e 60 hl e 10% em tonneaux de 350 litros
de segunda passagem. Depois do assemblage, o vinho envelhece na garrafa por cerca de um ano.

Pais: Italia Regiao: Sicilia Uva: 100% Nero d'Avola

Amadurecimento: Deliella envelhece por 14 meses, 90% em

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% grandes tonéis de 30 e 60 hl e 10% em tonneaux de 350 litros
de segunda passagem. Depois do assemblage, o vinho
envelhece na garrafa por cerca de um ano

Visual: Cor vermelho rubi intenso e brilhante Olfativo: Aromas complexos de frutas (mirtilo, ameixa e
cerejas) integradas em uma combinagdo envolvente com

Gustativo: Bom corpo e boa estrutura. No palato, toques florais, violeta, e também um lance mineral

taninos finos equilibrados por uma boa acidez e sabores
de frutas vermelhas com especiarias. Final harmonico e
elegante.

Harmonizagdo: Massas ao funghi, polpetone com polenta,
risoto de linguica, carnes assadas ao alecrim, carnes de
caca com legumes, gnocchi ao ragu

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para consumo ou + 5 anos

Principi di Butera, propriedade da familia Zonin desde 1997, estd localizada na provincia de Caltanissetta, no coracdo da Sicilia,
hoje reconhecida como uma das regides mais interessantes da Itdlia por seu potencial no setor vitivinicola, especialmente
gracas a producdo de excelentes e prestigiados vinhos tintos. A propriedade se estende até as antigas terras do Feudo Deliella
e inclui 320 hectares de terras, dos quais mais de 170 hectares plantados com novas plantas, em um terroir exclusivo, feito por
um clima quente e arido, que otimiza o desenvolvimento e amadurecimento perfeito das uvas, da brisa do mar que traz sua
influéncia benéfica para as vinhas e, finalmente, pela luz quente e forte, tipica do sul da ilha.
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