FICHA

TECNICA

Rémole Bianco é da mesma linha queridinho da Famiglia Frescobaldi. Elaborado com
uvas provenientes do vinhedo homonimo e localizado a apenas 5 km do mitico vinhedo
das melhores Vermentinos da Toscana. E de 14 que trouxemos este branco de aromas
frutados de lima lim3o, maracuja maca verde e péssego. Muito elegante, fresco, com
bom equilibrio, é facil de beber e estd pronto para ser apreciado. Muito versatil na
rrese harmoniza¢do. Vai bem desde aperitivos no sunset, como queijos, pizzas, saladas,
peixes e frutos do mar.

REMOLE

Pais: Itdlia Regido: Toscana Uva: Trebbiano com Vermentino

Tipo: Branco Teor Alcodlico: 12% Amadurecimento: - em tanques de inox

Olfativo: Aromas de maracuja, lima limao, lichia, péssego,

Visual: amarelo palha brilhante N
maca verde...

Gustativo: Na boca, presenga de fruta citrica, Harmonizagdao: Um vinho para dias mais quentes, nos fins
minerais e florais com otimo frescor. de tarde de verdo, combina com iscas de franco, tabua de
frios, queijos, saladas, frutos do mar...

Temperatura de Servigo: 8/10°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber

A historia da familia Frescobaldi inicia hd mais de mil anos e estd intimamente ligada a histdria da Toscana. No auge da Firenze medieval, eles se tornaram
tesoureiros da coroa inglesa. Pouco mais tarde, com o florescer do Renascimento, tornaram-se mecenas de grandes obras em Firenze, como a construcdo da
ponte Santa Trinita e da Basilica Santo Spirito. Ha 700 anos, a familia Frescobaldi conjuga tradigdo, experiéncia e inovagdo. Sempre foram muito visionarios e
a frente de seu tempo. Ja em 1300, durante o exilio de Dante Aliguieri, o amigo e poeta Dino Frescobaldi, o ajudou a reaver os primeiros 7 cantos da Divina
Comédia, permitindo assim que ele pudesse terminar a obra. Em 1700, as célebres composi¢des barrocas do musicista Girolano Frescobaldi se difundiram
pela Europa. Com essa mesma visdo, em 1855 introduziram na Toscana os primeiros vinhedos de castas francesas, até entdo desconhecidas, entre as quais
estavam Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir e Chardonnay. O século 20 foi marcado pelo trabalho de Vittorio, Ferdinando e Leonardo Frescobaldi, que
contribuiram ativamente para elevar a Toscana a uma posi¢ao de exceléncia no cenario vitivinicola. Seu objetivo é que cada vinicola da familia possa expressar
seu melhor potencial, sua personalidade Unico, respeitando a natureza e autenticidade de seu terroir.
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