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DEVESA
Quinta da Devesa tinto tem o DNA do Douro, aquele vinho elegante, marcante, de
personalidade, com final longo e que nos faz desejar sempre a proxima taca. Um

- vinho super premiado, cheio de personalidade, dificil de errar!!
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Pais: Portugal Regido: Douro Superior Uva: 45% TOURIGA FRANCA, 20% TOURIGA
NACIONAL, 20% TINTA RORIZ E 15% TINTA
BARROCA
Tipo: Tinto 0: 14% Amadurecimento: Em barricas de carvalho francés, onde
permaneceu cerca de 12 meses.
Visual: De cor violeta brilhante Olfativo: Muito atrativo no aroma onde se destacam

frescas notas de frutos silvestres do douro como morango
maduro, ameixa, cereja negra e elegantes notas de
especiarias doces como cravo e canela.

Gustativo: Um vinho muito equilibrado, com taninos
aparentes, boa acidez, cardter frutado somado ao fundo
de madeira. Um vinho gastron6mico, cheio es estrutura e

personalidade com final longo e retrogosto persistente. Harmonizacdo: Muito versatil, vai bem desde carnes
assadas ou grelhadas, mas vai acompanhar muito bem

bacalhau completo!

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +3/5 anos

A Quinta da Devesa carrega uma histéria secular. Em 1844, o bem conhecido Bardo de Forrester, incluiu esta
propriedade no que foi o primeiro mapa da Regidao Demarcada do Douro. Mas a histéria mais importante desta
propriedade comecou no século passado, no ano de 1941, quando a familia Fortunato adquiriu a Quinta,
iniciando assim uma nova fase de maior investimento na produ¢do de vinhos, com um foco especial nos Vinhos
do Porto. Mais tarde surgem também as referéncias de vinhos DOC Douro, o que veio reforgar a presenca no
mercado de vinhos nacional e internacional.
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