FICHA
TECNICA

O ALUSSINANTE nasceu pelas méos do brasileiro Nick Salussolia, nas vinhas da Toscana: um
lugar maravilhoso que da a luz alguns dos melhores vinhos do mundo. ALUSSINANTE é o vinho
top do projeto Inssieme, que quer dizer em italiano, juntos, pois Nick elabora vinhos para beber
junto com a familia, os amigos, com a vida! Um Vinh&o!! SALUTE!!

Pais: Italia. Regido: Toscana Uva: 40% Sangiovese, 40% Merlot e 20% Cabernet Franc

Amadurecimento: Fermentacdo em cuba de cimento com
controle de temperatura. Envelhecimento em barris de carvalho de

Tipo: Tinto seco Teor Alcodlico: 14 % ros por 12 meses de descanso.

Olfativo: Intenso e frutado de frutos pretos, como amora e mirtilo,
e frutos vermelhos maduros misturados com sensagdes de
violeta e intensas notas de especiarias.

Visual: Vermelho Rubi com reflexos Violaceos

com taninos bem estruturados, maduros e equilibrados.
Sensacbes de frutas negras e vermelhas maduras
misturadas com um tempero picante e notas de café
torrado e chocolate. Final longo e persistente.

Harmonizagdo: Acompanha bem todas as carnes vermelhas
grelhadas de churrasco, carnes de caga, carnes assadas de
panela, ossobuco com polenta, risoto de linguica, massas com
molho vermelho, pizzas, salumeria ,,,

Temperatura: 1522 182C Estimativa de Guarda: pronto para beber ou até 5 anos mais

Luminosita é a vinicola do Projeto Inssieme Wine, que nasceu hé cinco anos nas vinhas da Toscana: um lugar maravilhoso, onde um vinho
pode ganhar vida, porque alguns dos melhores vinhos do mundo s&o produzidos la. Forga, poder, aroma: o projeto Inssieme € um sentimento
profundo tocado pelo brasileiro Nick Salussolia, descendente de italianos. Como diz a palavra, Inssieme, que quer dizer em italiano juntos,

portanto € um vinho feito para beber junto com a familia, os amigos, com a vida. N&o importa se vocé € um especialista em degustagdo ou um
simples amante de vinho.

SIGA 0 DEGUSTA NAS REDES SOCIAIS



