
 

   

Possessioni 2018 

Possessioni é uma das verdadeiras jóias do Veneto. Um vinho supremo de 

método particular de vinificação, o clássico appassimento, onde as uvas 

utilizadas para a produção são secas em esteiras sob ventilação induzida ou 

espontânea, longe da exposição solar por 90 dias. Estagiou em barris de 

carvalho esloveno por 9 meses, transformando esse rosso em um pequeno 

“Amarone” com a chancela da família do poeta supremo Dante Alighieri. Un 

vino veramente stupendo! 

Amadurecimento: Estagia em barris de carvalho da 

Eslovência por 9 meses. 

Visual: Vermelho granada intenso e brilhante. 

Gustativo: No paladar é maduro, aportando cerejas 

pretas, compota, notas de baunilha e café. Um vinho 

estruturado, elegante, profundo!! 
Harmonização: Acompanha perfeitamente pastas, carnes 

vermelhas grelhadas ou cozidas e queijos maduros. Ou 

ainda só com aperitivos ou solo, vai bem com embutidos, 

risotos, ossobuco com polenta... 

Terroir 

Em 1353, Pietro, filho do poeta supremo Dante Alighieri, comprou suas primeiras terras em Gargagnago, no coração 

da Região de Valpolicella Clássico. Desde então, a nobre família Serego Alighieri transmitiu seu amor por esta terra 

e seus vinhos ao longo das gerações. Em 1973 o Conti Serego Alighieri estabeleu uma relação estreita com a família 

Boscaini, proprietária da Masi Agricola há sete gerações. Desde então a Masi Agricola, produtora líder de Amarone 

com reconhecida experiência na técnica de apassimento, contribuiu com sua experiência para as adegas e vinhas de 

Serego Alighieri. 

País: Itália 

Produtor: Serego Alighieri 

Região: Vêneto  Uva: Corvina, Rondinella e corvinone 

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 13% 

Por Murilo 

Azevedo Olfativo: Notas de frutas vermelhas maduras, geleia de 

cereja, conferindo aromas com ótima complexidade. 

Lembra frutas negras maduras, frutas secas e violeta. 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos 
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