TECNICA

Primitivo é uma uva muito apreciada pelos brasileiros. O NEPRICA é elaborado com
uvas Primitivo de uma zona especial escolhida a dedo por ninguém menos do que
PIERO ANTINORI, um mestre dos terroirs na Toscana que apostou nesse projeto na
Puglia. Trata-se de um vinho extremamente elegante, equilibrado, com leve toque
mineral e o tipico adocicado no final de boca. Um belo primitivo com a chancela da
famiglia Antinori no sul da Itélia.

Pais: Itdlia Regido: Puglia Uva: Primitivo

Tipo: Tinto Teor Alcoélico: 14% Amadurecimento: 8 meses em inox com controle de
temperatura e mais 8 em barricas usadas de carvalho para
afinamento.

Olfativo: Aromas de frutas vermelhas, cerejas negras

Visual: Cor vermelho rubi intenso. maduras, um toque de frutas cristalizadas e alcaguz.
Gustativo: Na boca é macio, taninos sedosos, fresco, Harmonizagao: Acompanha muito bem presunto parma,
acidez média, tipico desta casta. Um vinho elegante, embutidos, massa com molho bolonhesa, queijo
fino, equilibrado e persistente. parmesao, outras aves de caga.

Temperatura de Servico: 16/18° Estimativa de Guarda: Pronto para beber

PUGLIA — Trata-se de uma regido bonita e plana como um campo de futebol europeu e no verao sofre com os meses de sol
intenso. Ja a chuva, s6 aparece apds a colheita e com isso os cachos amadurecem em sua plenitude. Ndo é a toa que grandes
nomes do vinho italiano também criaram a sua base por 1, como no caso do Tomaresca (Antinori), Girelli entre outros. A
principal uva da regido de Puglia é a Primitivo di Manduria, a mesma que a Zinfandel Californiana. Mas também desfruta do
cultivo de outras uvas de renome, como a Negroamaro , Malvasia Nera e a francesa Cabernet Sauvignon.
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