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Parte da colecdao de vinhos inspirados por grandes estilistas italianos, o Versace Nero
d'Avola combina com o estilo exuberante das criacdes de Versace, mostrando generosos
aromas de frutas maduras e uma notavel cremosidade no palato. E um vinho delicioso
para ser bebido até mesmo sem comida, mas dotado de um frescor que o torna uma
companhia perfeita para a mesa. Elaborado com a mais famosa uva da Sicilia neste
reputado projeto de Castellare in Castellina na ilha, o Feudi del Pisciotto.

Pais: Itdlia Regido: Sicilia Uva: 100% Nero d'Avola

Amadurecimento: Permanece por 12 meses em
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14% barricas de carvalho sendo 50% novas.

Olfativo: Aromas complexos de frutas (mirtilo, ameixa e
cerejas) integradas em uma combinagdo envolvente com
Gustativo: Bom corpo e boa estrutura. No palato, toques de chocolate, tabaco, café e tostados.

taninos finos equilibrados por uma boa acidez e sabores
de frutas negras com especiarias doces. Final
harmoénico e elegante. Vinhaco!

Visual: Cor vermelho rubi.

Harmonizagao: Massas ao funghi, polpetone com polenta,
risoto de linguica, carnes assadas ao alecrim, carnes de
caga com legumes.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para consumo

A propriedade de Feudi del Pisciotto é formada por 82 acres de vinhas cultivadas desde 2002 a cerca de 820 metros acima do
nivel do mar. Portanto, as vinhas se beneficiam de dois moderados climaticos: a altitude, que permite que as vinhas desfrutem
da brisa maritima, e do mar em si, um grande moderador de temperatura. Localizada dentro do tridngulo formado por Piazza
Almerina, Caltagirone e Vittoria, as vinhas de Feudi del Pisciotto sdo ocupadas, principalmente, pela uva Nero d'Avola, e por
outras castas internacionais como a Cabernet e Merlot. Feudi del Pisciotto se orgulha em combinar a histéria com a alta
tecnologia dentro da adega, a fim de atingir os mais altos niveis de producdo de vinho na Sicilia, tornando-se uma referéncia
na regido italiana e dando origem a vinhos que merecem ser apreciados e descobertos. Um baita vinho!! Garrafa de
Colecionador! Salute!!
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