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ESPORAO Vinhos produzidos apenas em anos de excecdo, a partir de parcelas singulares
na Herdade do Esporao, que permitem expressar o potencial e caracter original
da casta e do solo. Um vinho raro, dificil de encontrar! Uma exclusividade! Um

vinho distinto!!
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Pais: Portugal Regido: Alentejo

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Visual: Rubi intenso e brilhante

Gustativo: Profundo e sedoso, com taninos bem
integrados e apontamentos de especiarias, dentro de um
conjunto elegante e intenso.

Temperatura de Servigo: 14/16°C

Uva: Aragonez

Amadurecimento: Estagiou durante 12 meses em
barricas novas de carvalho francés de 500 litros,
seguidos de mais 18 meses em garrafa, antes de ir
para o mercado.

Olfativo: Notas de groselha preta combinadas com algum
vegetal seco, que amplia a nogdo de frescura e seriedade.
Uma complexidade incrivel!

Harmonizagao: Para ser servido com embutidos, Carnes
bem condimentadas, ideal para acompanhar pratos de
caca. Risoto de linguica, massas ao ragu de coelho, carré
de javali, codorna, paca (ops paca ndo pode!)

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou mais 5 anos

A vinha do Canto do Zé Cruz foi plantada em 1974, num solo franco arenoso, com a presencga de algumas pedras da rocha
mae (granito) que, apds os primeiros 20 cm, transita abruptamente para argila. Tradicionalmente esta é a Ultima vinha que
colhemos de Aragonez pois, devido a idade, a maturacdo fendlica desenvolvesse de forma mais lenta e homogénea,
originado vinhos perfumados, vibrantes e genuinos. A colheita de 2013 caracterizou-se pela Primavera chuvosa seguida de
um Verdo seco com temperaturas diurnas elevadas, compensadas por noites frescas. Estas condi¢des possibilitaram a

maturacao ideal e consistente das uvas.
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