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MUAC!

Este irreverente Muac 2010 é um vinho muito saboroso que remete a

MuRC( ilustragdo de seu rétulo, ou seja, um beijo estalado no olfativo e no

, gustativo. MUAC! Apresenta aromas de frutas negras, um toque floral e um
"% E, 5 fundo mentolado. Um baita exemplar de Mallorca, a ilha natal do tenista
§l Rafael Nadal. Elaborado pela vinicola Anima Negra de Miguel Angel

Cerda, hoje presente em mais de 40 paises. A presenca de vinhas em
Mallorca data de 123 a.C.! A Anima Negra faz vinhos com uvas nativas de
Mallorca, entrando neste blend a Callet, a Montonegre e a Cabernet
Sauvignon. Muito bom!!!!

Ficha Técnica

Conteudo 750ml Tipo Tinto

Terroir

Pais Espanha

Regido Mallorca

Produtor Anima Negra

Safra 2010
Elaboracao

Uva 35% Callet, 35% Manto Negre e 30% Cabernet Sauvignon
Teor Alcodlico 14,5%

Amadurecimento O vinho maturou 5 meses em barrica de carvalho francés

Por Murilo Azevedo

Visual Vermelho Rubi intenso com reflexos violaceos
Olfativo Amora, cassis,mirtilo, especiarias, violeta e um fundo de eucalipto
Gustativo

Muita fruta aparente, estruturado, taninos integrados, boa acidez e um final
elegante

Harmonizagao Carnes grelhadas, tapas, tortilla, sanduiche de Pastrami e Pernil

Servi(;o Do Terroir e a uva Callet -Toda a ilha é caustica,

calcaria, ndo é vulcanica, como Candrias ou Sicilia. H4 boa drenagem de
dgua. Na superficie ha muita variedade de terras, mas o substrato é

Temperatura sempre calcario. Sobre a Callet, é dificil dizer, pois ndo ha comparagao.
de Servico 14/16° Mas é conhecida como "O Pinot Noir do Mediterraneo". Tem a ver com
o tipo de delicadeza, de estrutura, de cor muito estavel, mas ndo muito
intensa. Callet é uma variedade que sente muito as condi¢Ges do ano.
Estimativa Pronto ou + 4/5 anos Nela se nota se o ano foi assim ou assado. E é muito adaptada ao

de Guarda Mediterraneo, bem como a interferéncia do mar. Por isso, é uma
variedade de ilha. O mar é algo que une os vinhos de ilhas, como
Mallorca e Sardenha, por exemplo, que lhes ddo uma uma harmonia
nos sentidos.



