FICHA

TECNICA

Elaborado com uvas Grenache de vinhedos antigos, com cerca de 25 a 30 anos de idade, da
Cia Vinicola da Borgonha, com um corte totalmente inusitado da uva Tempranillo. Um tinto
leve e versatil, para ser bebido sozinho ou acompanhar tabua de frios, caldos, aperitivos,

MOMENT

oYEU aves em molhos de vinho e queijos leves. Um vinho totalmente distinto com um blend
praticamente Unico para a regido!! Santé

Pais: Franca Regidao: Bourgogne Uva: Grenache com tempranillo
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13% Amadurecimento: N3o passa por afinamento em
barricas.

. . Olfativo: Com notas de cereja fresca complementadas
Visual: Vermelho-rubi claro. ) o

com toques de pimenta preta e especiarias.
Gustativo: Na boca é fresco e leve, equilibrado, com

. . i ] Harmonizagdo: Super versatil, acompanha peixes de
taninos leves e macios e final agradavel.

sabor mais forte e mais estruturados, aves como codorna,
carnes suinas e bovinas assadas. Além de aperitivos e
caldos, carpaccio, pizzas e sanduiches

Temperatura de Servico: 162 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Originaria do sul da Franga, mas também é muito cultivada na Espanha, onde recebe o nome de Garnacha, ou Garnatxa
se for na Catalunha. Na ltalia, mais especificamente na Toscana, ela recebe o nome de Alicante, que ndo é a Alicante
Bouschet encontrada em Portugal. CLIMA: Ndo é tdo famosa como parece, mas se trata de uma das uvas mais cultivadas
no mundo todo. Adapta-se muito bem nos blends com as uvas Syrah e Mourvedre!
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