TECNICA

O grande vinho da vinicola, produzido exclusivamente com as uvas cultivadas
nos parcos 43 hectares préprios. Hoje as vinhas tem em média 30 anos de idade
e, a medida que os vinhedos envelhecem, o vinho se torna mais e mais elegante
_— e concentrado, em dire¢do ao alvo dos proprietarios de produzir o melhor
Cabernet do pais’'95 pontos Descorchados

Pais: Chile Regido: Curico Uva: 100% Cabernet Sauvignon
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13,5% Amadurecimento: Barricas de carvalho francés por
18 meses.
Visual: Cor vermelho profundo. Olfativo: Frutas maduras, mirtilo, cassis e amoras se
confundem com mineral, floral, com um lance
Gustativo: Equilibrio e elegancia em boca. Cabernet herbdceo. alcacuz e balsamo.

fino, com taninos leves, boa acidez, estrutura no ponto

e final persistente. Um vinhdo!! o ) ] ]
Harmonizagao: Fraldinha na mostarda com rucula, filet

alto com brie e aspargos, Ancho grelhado com batatas
rusticas...

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +5anos

Dois renomados endlogos de Bordeaux, Bruno Prats e Paul Pontallier, o franco-chileno Felipe de Solminihac
e o champenois Ghislain de Montgolfier uniram-se em um projeto que hoje é uma referéncia no Chile gracas
aos refinados vinhos desse “time” de estrelas da enologia e viticultura e pelo cuidadoso trabalho de Felipe
de Solminihac nos vinhedos do Maipo e de Traiguén.
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