
 

 

Angelica Zapata Malbec 2016 

Este disputado Malbec é produzido para o mercado interno argentino, onde é cultuado e se 
esgota rapidamente, alcançando altíssimos preços em safras antigas. As uvas vêm de vinhas 
selecionadas, plantadas em grande altitude e com rendimentos muito baixos, que dão origem 
a um vinho muito complexo e exuberante, com excelente presença de boca e longa 
capacidade de envelhecimento. Grande clássico da América do Sul. Vinhedos próprios 
localizados em alta altitude (5 lotes entre 900 e 1400 metros). Colheita manual com seleção 
dos melhores lotes. Colheita entre o 15 de fevereiro e 11 de abril. eveduras selecionadas. 
Fermentação com temperatura controlada à 29 28 dias de maceração. Fermentação 
malolática completa, seguindo para 18 meses em barricas de carvalho. Vinhão!!! 

Gustativo: Na boca é potente, estruturado, mas 

com muita elegância, frescor, equilíbrio e ótima 

persistência com final longo. Muito bom!! 

Terroir 

País: Argentina Região: Mendoza Uva: Malbec  

É possível definir Catena Zapata em apenas uma frase . O melhor produtor da Argentina. Quem afirma são os crítico s. 
Para Jancis Robinson, trata-se do "maior e mais confiável nome da Argentina"; na opinião de Robert Parker, "Catena 
representa o máximo em vinhos da América do Sul"; a Wine Spectator considera a bodega "líder inquestionável em 
qualidade na Argentina (...)  praticamente todos os melhores vinhos argentinos são produzidos pela Catena Zapata". 
São muitos os feitos da Catena. O produtor foi o  grande pioneiro de qualidade em seu país,  ao elaborar na década 
de 1990 os primeiros vinhos argentinos em pé de igualdade com os melhores vinhos do mund o. Em 2020, Catena 
recebeu da Drinks International Magazine o título de  "A marca de vinho mais admirada do mundo", coroando a 
trajetória meteórica da mais premiada vinícola da América do Sul . 
  

 

 

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 14% Amadurecimento: Matura 18 meses em barricas de 

carvalho francês. 

Por Murilo 

Azevedo 

Produtor: Catena Zapata 

Visual: Rubi intenso com reflexos púrpura. Olfativo: Frutas negras como amora, ameixa, mirtilo com 

toque madeirado, achocolatado e um toque de violetas. 

Harmonização: Carnes elaboradas, fraldinha com 

legumes, bife ancho com provoleta, picanha com arroz 

biro-biro e paleta de cordeiro com batatas rústicas. 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: pronto ou + 10 anos 

 

Produtor 


