TECNICA

Salute!!
Pais: Italia Regido: Piemonte
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Visual: Rubi intenso com reflexos granada.

Gustativo: Encorpado, com taninos maduros e sedosos
e grande frescor. Seu final de boca é persistente e
elegante, destacando-se por notas de frutas vermelhas
e toques florais.

Temperatura de Servigo: 16/182

Tinto encorpado, tradicionalmente harmonizado com pratos de grande estrutura,
este Barolo revela 6tima complexidade aromatica, destacando-se por notas de frutas
vermelhas e toques florais. Um grande exemplar, que mostra todo o potencial deste
rico terroir. Um Barolo com B maiusculo, muito tipico, gastron6mico, potente,
estruturado. Um vinho para ser apreciado ja ou ser guardado na adega por anos!!

Uva: Nebbiolo

Amadurecimento: 24 meses em carvalho, sendo 6
meses em barricas de carvalho francés, e
afinamento em garrafa durante 14 meses.

Olfativo: Frutas vermelhas maduras, como cerejas, notas
florais e toques defumados e tostados.

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +10 anos

Tudo comegou em 1988, quando Aldo e Riccardo lancaram a primeira garrafa de Barolo sob o rétulo Seghesio. Hoje na empresa ao
lado de Riccardo estdo os sobrinhos Michela, Sandro e Marco. Juntos, cuidam de todas as facetas do negdcio: na vinha, da poda a
colheita, na adega, da vinificacdo as vendas, no escritério, da administracdo a promocao dos vinhos pelo mundo. Apenas 10 hectares
de vinhedos, 60.000 garrafas anuais produzidas: a Azienda Agricola Fratelli Seghesio trabalha com trés variedades e produz sete
vinhos: sete maneiras de expressar o territério do vinho piemontés. Seghesio se concentra no vinho tinto, que encarna o territdrio
de Barolo e acredita firmemente no seu estilo majestatico como também no equilibrio e frescor das variedades Barbera e Dolcetto. A
propriedade esta localizada no coracdo de Langhe, em Monforte d’Alba, no lado leste da vila, com vista para a colina
de Serralunga, estendendo-se por mais de 10 hectares de vinhedos, produzindo grandes tintos locais, mas o carro chefe é o BAROLO
DOCG “cldssico” com toda a sua elegancia e o mais poderoso e austero “La Villa”.
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