FICHA
TECNICA

Pais: Franca Regido: Bordeaux

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13%

Visual: Rubi intenso brilhante

Gustativo: intenso, estruturado, vivo, taninos muito
presentes mas elegantes, boa acidez, equilibrado e
persistente! Grande vinho!!

Temperatura de Servigo: 16/182 Decantar meia a 1 hora

Para Robert Parker, Bordeaux precisa desesperadamente demais produtores como
Despagne que elaborem vinhos como este. Rico, saboroso e complexo, combina
aromas e sabores tipicos dos bons Bordeaux com bastante elegancia, em um estilo
facil de gostar. Uma das melhores escolhas entre os Bordeaux para o dia a dia e que
ndo precisa esperar anos e anos para ser apreciado. Salut

Uva: 60% Merlot e 40% Cabernet Sauvignon

Amadurecimento: Envelhece entre 12 e 15 meses
em barricas de carvalho.

Olfativo: notas de frutas negras como mirtilo, ameixa,
amora e um toque licoroso de cassis, tipico dos Bordeaux

Harmonizagdao: Carnes vermelhas, massas ao funghi,
maminha ana pressdo com batatas ao alecrim, magret de
pato ou confit de canard sdo classicos!!

Estimativa de Guarda: 5 a 10 anos

A maior parte dos seus vinhedos, cerca de 51 hectares, sdo destinados a produ¢do de uvas brancas, enquanto 12
hectares para uvas tintas. Entre as castas brancas cultivadas, encontra-se 34% de Sémillon, 33% de Sauvignon Blanc e
33% de Muscadelle. Na area destinada as uvas tintas, a distribuicdo é de 80% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon e 10%
Cabernet Franc. Em média, as vinhas sdo plantadas a uma densidade de 6.000 videiras por hectare. Os vinhos desse
produtor sdo intensos, ricos e cheios de charme. Devem ser servidos frescos (cerca de 15,52C), e os mais jovens podem
ser decantados por até uma hora, permitindo a suavizacdo do vinho e a liberagdo de seus perfumes. Os vintages mais

velhos precisam de tempo apenas o suficiente para remover o sedimento.
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