TECNICA

Pais: Africa do Sul Regido: Stellenbosch

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,1%

Visual: cor rubi purpura brilhante

Gustativo: Em boca ele é bem redondo, com taninos
elegantes, acidez refrescante e boa estrutura tanica,
mas com muito equilibrio.

Temperatura de Servigo: 15/182

Este vinho é produzido 100% com a uva Cabernet Sauvignon proveniente de 3 parcelas
especiais em Stellenbosh: Helderberg, Devon Valley, e Bottelary. Um belo exemplar de
um vinho sul africano com a chancela de Stellenrust.

Uva: 100% Cabernet Sauvignon

Amadurecimento: Envelhece 18 meses em barricas de carvalho
francés.

Olfativo: Este vinho apresenta sabores de groselha,
ameixa vermelha, cereja negra e algumas notas de menta
e mocha.

Harmonizagao: Este vinho harmoniza muito bem com
carnes de corte alto, como tornedor de filé mignon ou
costela de cordeiro. Além de massas ao ragu de rabada
com filhas de agrido. Um cldssico!

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos

A Stellenrust foi fundada em 1928 e desde entdo produz alguns dos vinhos de qualidade mais excelente que a regido de
Stellenbosch da Africa do Sul pode oferecer. Consiste em cerca de 400 ha (200 ha plantados), dos quais metade é esticada
sobre a drea do Triangulo Dourado de Stellenbosch, reconhecida internacionalmente por alguns dos melhores solos de vinho
tinto da Africa do Sul. A outra metade esta situada no alto de Bottelary Hills, famosa por seu clima frio e pela brisa do mar
que se aproxima da Cidade do Cabo para nutrir excelentes vinhos brancos e tintos. Atualmente, a Stellenrust se orgulha de
ser uma das maiores vinicolas familiares da Africa do Sul, com geracdes de habilidades em vinificagdo e o legado do nosso
lema 'onde a exceléncia encontra a vinificacdo' apresentada em cada garrafa.
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