
  

          

Norton Altura Pinot Noir - 2018 

O enólogo David Bonomi vai buscar na altitude dos vinhedos de Altamira (1.100 mts) 

as condições especiais para produzir este belíssimo Pinot Noir. As uvas amadurecem 

de forma mais lenta se aproveitando da amplitude térmica da Cordilheira dos Andes. 

Fazendo uma clara referência a posição dos vinhedos, a linha “Altura” entrega 

complexidade, grande estrutura e finíssima textura. 

Terroir 

País: Argentina Região: Mendonza Uva: Pinot Noir 100% 

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 13% Amadurecimento: 10 meses em tanques de 

concreto. 

Por Murilo Azevedo 

Visual: Cor vermelho rubi leve. 
Olfativo: Exibe aromas de frutas vermelhas frescas, 

framboesas e cerejas com um toque floral de violeta. 

Gustativo: Em boca é delicado, fresco e mineral, 

combinação perfeita dessa varietal com o terroir de 

altitude. 

Harmonização: Excelente companheiro para queijos de 

mofo branco como brie e camembert. Experimente com 

hamburger de carnes especiais, ou ainda com risoto de 

funghi. Além do clássico Atum selado no gerfelim! 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16º Estimativa de Guarda: Pronto para beber 

 

Produtor 

A Bodega Norton possui cinco vinhedos espalhados pelos principais terroirs da província de Mendoza, no sopé da 

Cordilheira dos Andes, todos dentro de uma zona privilegiada conhecida como Primeira Zona pela qualidade de suas 

uvas. Não é apenas a localização geográfica que influencia a qualidade dos vinhos, mas a idade das videiras. Sua idade 

média é de cerca de 30 anos, mas também tem um grande número de hectares plantados com mais de 80 anos de 

idade. 

Produtor: Norton 


