
 

Terroir 

NAXOS Rosso Terre Siciliane  

Logo ao servir este vinho em taça, é possível sentir os aromas frutados de cerejas e 

ameixa. Bastante fresco, em boca ele se mostra leve, redondo e macio, muito fácil de 

beber! Os sabores de frutas vermelhas maduras - com um toque de alcaçuz - preenchem 

toda a boca e convidam para um novo gole. Este blend com cabernet passa por 3 meses 

em barrica, com intuito de preservar seu frescor e fazer deste um vinho que expresse 

por completo seu terroir siciliano. A composição do clima e o solo da Sicília são perfeitos 

para o cultivo da Nero d'Avola e corte de cabernet, afinal, a ilha é o lar de origem da uva. 

Não à toa, a cepa dá origem aos melhores vinhos desta região italiana. 

 

País: Itália Região: Sicília Uva: 85% Nero d'Avola 15% Cabernet Sauvignon 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 13% 

Por Murilo 

Azevedo 

Amadurecimento: Permanece por 03 meses em 

barricas de carvalho novas. 

Visual: Cor vermelho rubi. Olfativo: Aromas complexos de frutas (mirtilo, ameixa e 

cerejas) integradas em uma combinação envolvente com 

toques de chocolate, tabaco, café e tostados. Gustativo: Bom corpo e boa estrutura. No palato, 

taninos finos equilibrados por uma boa acidez e 

sabores de frutas negras com especiarias doces. 

Final harmônico e elegante. Vinho bem legal! 

Elaboração 

Harmonização: Massas ao funghi, polpetone com polenta, 

risoto de linguiça, carnes assadas ao alecrim, carnes de 

caça com legumes. 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: Pronto para consumo 

 Sicilia 

Os Gregos habitaram a Sicília no século V a.C e deixaram como herança aos italianos uma cultura rica na produção de vinhos. 

Inclusive, dizem que os vinhos lá produzidos eram os preferidos do imperador Julio Cesar e batizaram a ilha de Enotria, ou seja, 

“A Terra do vinho”.  A Sicília também conta com dezessete Denominações de Origem Controlada (DOC), valendo destacar as 

de Marsala, Faro de Messina, Moscato de Siracusa e duas ilhas vulcânicas que perpetuaram os vinhos doces desde a 

antiguidade, Moscato de Pantelleria e Malvasia Lipari. 

“A Sicília não é uma ilha, é um continente!”. (Sicilianos, é claro) 
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