FICHA
TECNICA

Tinto encorpado, tradicionalmente harmonizado com pratos de grande estrutura,
este Barolo revela 6tima complexidade aromatica, destacando-se por notas de frutas
vermelhas e toques florais. Um grande exemplar, que mostra todo o potencial deste
rico terroir. Um Barolo que pede no minimo 1 hora de decanter, se ndo mais, para
mostrar toda a sua finesse e elegancia, atrelada a sua estrutura e potencial. Um vinho
para ser apreciado ja ou ser guardado na adega por anos e mais anos!! Salute!!

BAROLO
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Pais: Italia Regido: Piemonte Uva: Nebbiolo

ipo: Tinto blico: b ureci : 24 meses em carvalho francés, e
Tipo: Tint Teor Alcodlico: 14% Amadurecimento: 24 lho f
afinamento em garrafa por mais 12 meses.

Visual: Rubi intenso com reflexos granada. Olfativo: Frutas vermelhas maduras, como cerejas, notas

. ) florais e toques defumados e tostados.
Gustativo: Encorpado, com taninos maduros e sedosos

e grande frescor. Seu final de boca é persistente e
elegante, destacando-se por notas de frutas vermelhas
e toques florais.

Temperatura de Servigo: 16/182 DECANTAR POR 1 HORA Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou
mais 10/15 anos

O Piemonte abriga as proeminentes DOCGs de Barolo e Barbaresco, que, juntas representam alguns dos melhores vinhos da Italia e do
mundo. A reputacdo da regido esta ligada a sua uva, a Nebbiolo, mas ela oferece muito mais que seus dois filhos mais famosos. Os vinhedos
cobrem cada centimetro do Piemonte, composto por complexo conjunto de DOCs sobrepostas que se dividem em cinco areas principais:
Asti, Alba, as DOCs do Norte e do Leste e Langhe, coragdo da vinicultura no Piemonte. Prunotto é desde 1989 o braco do produtor Antinori
no Piemonte, por produzir vinhos de altissima qualidade, classe e refinamento. Seu vinhedo Bussia é um verdadeiro “cru piemontés”, um
terreno de 7 hectares em uma das mais cobicadas porc¢des da regido de Barolo. A vinicola possui ainda 27 hectares em Agliano, famosa
pela producdo de Barbera D’Asti; 5 hectares em uma area de Barbaresco denominada “Bric Turot”; e outros 5 hectares em Treiso,
plantados com Moscato”.
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