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PINOT NOIR
- Poucos lugares, como o Alto do Vale da Gardie, conseguem produzir a uva Pinot
— (D(%—}—,'r‘ Noir com a sutileza e elegancia que ela encontra na Borgonha. Suas uvas sdo
colhidas ap6s um longo amadurecimento, entregando um vinho fresco e com muita
tipicidade. Este Pinot apresenta cor rubi com nuances granadas com muito brilho.
No nariz aromas tipicos com cereja e morangos jovens e leves notas de especiarias.
Em boca é redondo e com taninos bem integrados.
Pais: Franca Regido: Valle de Gardie Uva: Pinot Noir
Languedoc Roussillon
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13% Amadurecimento: sem estdgio em madeira para
preservar a fruta e o frescor
Visual: Rubi intenso com reflexos brilhantes Gustativo: Equilibrado, elegante, frutado, facil de beber
com final longo, persistente e um retrogosto bem
bacana.
Olfativo: Frutas vermelhas como morango, cerejas, Harmonizag¢do: Massas, pizza, carne branca como porco,
groselha, romad e framboesa, com um toque mineral frango, ou entdo a harmonizagdo cldssica é com atum
selado no gergelim. Também galo ao vinho, sanduiche de
pastrami e tdbua de frios.
Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Os bons vinhos de Pinot Noir primam pela elegancia, finesse e complexidade, com maravilhosos e sutis aromas. Em
nenhum outro lugar ela atinge o nivel de qualidade e o estilo de sua terra natal, a Borgonha. Mas hoje ha étimos Pinot
Noir também em regides como a Nova Zelandia e em Oregon, além das dreas mais frias do Chile, Africa do Sul, Australia
e Argentina, sem contar as experiéncias de muitos produtores europeus no Norte da Itdlia, Alemanha e outras regiGes
dentro da propria Franga, como Languedoc. Ela também é uma das principais uvas do Champagne. A Pinot Noir é uma
das castas mais antigas do planeta, com mais de 2 mil anos de histéria e centenas de clones diferentes.
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