TECNICA

GARZON

e Elegante Cabernet Franc elaborado a partir de vinhas cultivadas de baixa
//; = produtividade, este Garzén Reserva é complexo e equilibrado. Destacando-se por
frutas vermelhas e pretas, como cerejas e amoras, notas de eucalipto, além de
toques de especiarias, defumados e minerais. Um belo exemplar de cabernet franc
do novo mundo!!
Pais: Uruguai Regido: Maldonado Uva: Cabernet Franc
Amadurecimento: Fermentacdo em tanques de cimento de 15000
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5% litros. Apds esse processo, o vinho estagia de 6 a 12 meses em
contato com as peles (sur lie) em barris de carvalho francés (5000
litros)

Olfativo: Frutas vermelhas frescas, como morangos e
cerejas, notas herbdceas, de especiarias, além de toques
minerais, defumados e de chocolate.

Visual: Purpura intenso com reflexos violaceos.

Gustativo: Médio corpo, taninos maduros e boa
acidez. Na boca é equilibrado e complexo, destacando

i ) Harmonizagdo: Carnes vermelhas grelhadas com molhos
amoras, ameixas e toques de eucalipto.

ricos, preparagdes a base de carne suina, maminha na
pressdo com batatas ao alecrim, preparacdes a base de
cogumelos, além de embutidos e massas a bolognesa.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 3 anos

Localizada préoximo a varios pontos turisticos uruguaios, como Punta del Este e La Barra, a Bodega Garzon é a combinacdo
perfeita entre histéria e futuro. Um projeto com mais de 220 hectares de vinhedos, pertence ao Grupo Agroland, fundada
pelo argentino Alejandro Bulgheroni. Os vinhos sdo elaborados sob a consultoria de Alberto Antonini, uma das maiores
referéncias mundiais em producdo de vinhos premium. Um projeto ousado, capaz de posicionar o Uruguai no mapa mundial
do vinho. Considerada a melhor vinicola do mundo do vinho vem despontando no mercado mundial com grandes exemplares
varietais ou blends.
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