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Achelo Syrah – Safra: 2015 

Cortona é uma DOC relativamente nova para o mundo do vinho, e com vocação 

para variedades internacionais, entre as principais, Syrah tem destaque. O Achelo é 

uma agradável forma de descobrir o que a Syrah pode oferecer nesta região. Mais 

uma obra sob a batuta de Antinori. 

Terroir 

País: Itália Região: Cortona  Uva: 100% syrah 

 

 Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 13,5% Amadurecimento: Após a malolática o vinho 

permanece por 5 meses em barricas de carvalho 

francês. 

 
Por Murilo Azevedo 

Visual: Rubi com reflexos violáceos Olfativo: No nariz é equilibrado e elegante, com notas de 

frutas vermelhas e leve toque de especiarias. 

 
Gustativo: Na boca apresenta notas de frutas 

vermelhas, leve toque mineral, taninos doces e final 

longo, persistente e agradável. 

Harmonização: Carnes de caça e assadas, massas com 

molhos condimentados, massas ao funghi, pizzas, 

sanduiches de pastrami, ossobuco com polenta cremosa... 

 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +5 anos 

 

CORTONA 

Irretocável com suas ladeiras infinitas, palazzos e igrejas medievais, Cortona entrou no roteiro turístico depois que 

serviu de cenário para o filme Sob o Sol da Toscana, baseado no livro de Frances Mayes. Em uma tarde é possível 

devorá-la. Mas, assim como a personagem do livro, você corre o risco de querer ficar (muito) mais. 

 

Produtor: Antinori – vinhedos La Braccesca 


