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FaRRRIT 01 FANCE Petites Jamelles Rouge foi elaborado de forma artesanal com uvas Grenache
8 . . . N
o LR N o de vinhas de 15 a 20 anos, cultivadas em solo xisto com clima quente, seco e
LED JAMAULS Moaliih . Ak, S ensolarado. Um vinho encorpado e frutado para todas as ocasides.
Pais: Franca Regido: Languedoc Uva: Grenache
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13% Amadurecimento: N3o passa por afinamento em

Visual: Apresenta uma bela cor rubi profunda, com
reflexos purpura brilhantes.

Gustativo: Em boca o paladar é aveludado, boa estrutura.

Os taninos sao delicados e possui um acabamento final
sedoso e persistente.

Temperatura de Servigo: 18¢

madeira.

Olfativo: No nariz notas de frutas vermelhas maduras
como groselha, cereja e amora além de especiaria como
anis e canela.

Harmonizagao: Perfeito para servir com cozinha
mediterranea e cozinha pratica de todo dia como massas
a0 sugo, risotos, carne assada e churrasco.

Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Os vinhos Les Jamelles sdo provenientes do Pays d'Oc (Languedoc-Roussillon), a maior regido vinicola do
mundo. Possui uma ampla gama de caracteristicas geograficas, desde as praias ensolaradas no mar
Mediterraneo as planicies de Béziers, as margens do Rhone até as montanhas dos Pirenéus. Como na
Borgonha, a regido oferece infinitos terroirs e microclimas, permitindo a producdo de vinhos muito
diferentes. O segredo por tras da alta qualidade dos vinhos Les Jamelles reside nesta rica variedade de
terroirs complementares - alguns fornecem frutas, outra estrutura ou redondeza, e outros frescor.

SIGA 0 DEGUSTA NAS REDES SOCIAIS
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