
PIZZORNO RESERVATANNAT 2011
Na década de 1900 uma família de imigrantes italianos desembarcou em Montevidéu embusca de vida nova. Agricultores natos plantaram suas primeiras sementes, não demoroumuito para perceberem que aquela terra era muito próspera. O legado da famíliaPizzorno coleciona centenas de anos. Carlos, membro da quarta geração da famíliaherdou o amor pelo vinho e seguiu os passos de seus ancestrais, se formou enólogo e,hoje, está no comando da vinícola. Localizada em Canelones, a 20 quilômetros da capitalMontevidéu, a vinícola é circundada por 20 hectares de vinhedos plantados nos quaisimpera a toda poderosa Tannat, entre outras. Todas as uvas são colhidas manualmente ealguns vinhos feitos de forma artesanal, pois acreditam que esta é a maneira maiseficiente de expressar com fidelidade o potencial do terroir uruguaio.

Ficha Técnica
Detalhes

Conteúdo 750ml Tipo :  Tinto
Elaboração
Uva
Teor Alcoólico
Amadurecimento
Safra

100% Tannat
14%
12 meses em barricas de carvalho francês
2011

Terroir
País
Região
Produtor

Uruguai
Canelones
Pizzorno

por Murilo Azevedo
Visual
Olfativo
Gustativo
Harmonização

Roxo púrpura profundo 
Frutas negras, cravo, cardamomo, charuto, chocolate amargo 
Estruturado, encorpado, persistente, taninos firmes, potente
T-Bone, Prime Rib, Bife de Chorizo mal passado com batatas e alecrim

Serviço
Temperatura de Serviço
Estimativa de Guarda

14/16º

Pronto pra beber ou + 5 anos

Sobre a Tannat
A Tannat é uma uva de origem francesa, mais precisamente do Madiran,sudoeste da França. Foi levada para o Uruguai por acaso pelo imigrantebasco Pascoal Harriague por volta de 1870 e hoje simboliza a viticultura dopaís. Esta tinta ficou popular pelos benefícios que oferece à saúde, umauva tânica, rica em polifenóis que agem como antioxidantes naturais eprevine doenças cardiovasculares e o câncer, entre outros benefícios.Além de saudável, origina vinhos vibrantes e estruturados, gostosos debeber e muito gastronômicos como este Pizzorno Reserva Tannat 2011.


