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TECNICA

Um vinho com histdria, que agrada aos paladares mais exigentes, um blend inusitado
com as cepas trebbiano italiana e chardonnay francesa, um vinho moderno,
estruturado, elegante, equilibrado, persistente. Um vinho muito agraddvel, boa acidez,
elegante e gastrondmico. Antico Rosone significa Antigas Rosas que decoram as
arquiteturas italianas. Um belo rétulo, um belo vinho. Salute!

Pais: Italia Regiao: Emilia Romagna Uva: Trebbiano com Chardonnay

Amadurecimento: 6 meses em tanques de inox
Tipo: branco Teor Alcodlico: 12,5% com controle de temperatura para preservar o
frescor e mineralidade do vinho

Olfativo: Aroma intenso e frutado, elegante, com notas de

Visual: amarelo claro brilhante com tons ) ) ~ K
frutas brancas intensas como abacaxi, meldp, péssego,
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péra e um toque mineral.
Gustativo: Em boca é suculento, com boa acidez, Harmonizagdo: Massas com molho branco, tabua de frios,
estrutura, fruta fresca, mineralidade, equilibrio e queijos de massa mole, pizzas, risotos, aves, bacalhau,
elegancia peixes grelhados com molho intenso...
Temperatura de Servigo: 16/ 18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Antico Rosone, a combinagdo de duas palavras importantes da heranga italiana. “Antico”, que significa Antigo e
“Rosone”, definindo as Rosas que decoram as arquiteturas italianas. A primeira definicdo de Rosone é um
motivo ornamental de forma redonda, esculpida ou pintada, formado pelo arranjo simétrico de motivos florais
decorativos em torno de um elemento central. A decoracao da rosacea lembra a unido entre a Terra e o Céu,
um vinculo sem fim de harmonia e perfei¢do. A simetria expressa a bela geometria que une o homem e a
natureza, e os padrdes celestes abundantes naquela regido
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