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CABERNET SAUVIGNON

As uvas sdo provenientes dos vinhedos mais ensolarados da Califérnia. O
envelhecimento se faz por uma combinagdo com parte em barricas de carvalho para
adicionar textura e complexidade, e parte em tanques de ago inoxidavel para
manter o frescor e o carater desta variedade. Os lotes foram mantidos
separadamente durante a fermenta¢do e o blend acontece pouco antes do
engarrafamento para permitir que o vinho evolua e demostre seu verdadeiro
carater e complexidade. Um vinhago com a chancela de ninguém menos do que
Beringer. Cheers!!!

Pais: Estados Unidos Regiao: Califérnia Uvas: 85% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, 5%
Cabernet Franc, 2% Petit Verdot e 1% Malbec

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,3% Amadurecimento: 13 meses em barricas de
carvalho americano.

Visual: rubi/violaceo intenso Olfativo: Frutas negras, ameixa, amora, mirtilo e cassis
com especiarias doces tipo cravo, canela e anis, com um
toque de balsamo, eucalipto e chocolate amargo

Gustativo: estruturado, marcante, poténcia

em equilibrio, gastron6mico, complexo e

Harmonizagdo: Costeleta de javali, carnes vermelhas
persistente. Vinho que enche a bocal!

grelhadas, carne de caga, carré de cordeiro e massas ao
molho finocchio e mignon.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 8 anos

Hoje os Estados Unidos sdo o quarto pais vinicultor do mundo, sendo a Califérnia responsavel por 94% da produ¢do. Também
figuram entre os primeiros da lista de maiores consumidores de vinho no mundo. As principais regides vinicolas sdo: Vale do
Napa, Sonoma, Mendocino, Carneros, Russian River, entre outras. As vinicolas sdo enormes, modernas, ricas e vistosas. As
uvas mais cultivadas entre as tintas sdo a Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Pinot Noir, Ruby Cabernet e Zinfandel, valendo
frisar que essa ultima é exatamente a mesma que a Primitivo di Manduria, muito plantada no sul da Itdlia. Ja a Ruby Cabernet
é fruto de um cruzamento entre as uvas Cabernet Sauvignon e a Carignan.
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