
 

         

Lagarde Reserva Malbec  

Produzido somente quando as colheitas são excepcionais. É o vinho ícone da Bodega 

Lagarde. Mostra complexidade e elegância. É elaborado com uvas de baixos rendimentos, 

com longas macerações. Sua criação dura dois anos em toneis novos de carvalho francês e 

um ano de espera na garrafa antes de sair ao mercado. A primeira colheita de Henry Gran 

Guarda N1 foi a partida do ano 1990, onde iniciou uma coleção única e insubstituível de 

colheitas verticais de um dos melhores vinhos da Argentina. Vinhaço!! Um Ícone!! 

Gustativo: Na boca é persistente, com taninos 

redondos, estruturado, encorpado, elegante, 

complexo, retrogosto muito persistente. 

Harmonização: Carnes grelhadas mal passadas, filé alto 

com provoleta, T-Bone com legumes na brasa, bife ancho 

com batatas rústicas, picanha com arroz biro birô... 

 

 

Com mais de 100 anos de história, a Lagarde é uma das mais tradicionais vinícolas da Argentina. Localizada 

em Luján de Cuyo, província de Mendoza, é rodeada por mais de 240 hectares de vinhedos. A vinícola 

conserva seu prédio original do início de 1900. A linha Lagarde Reserva apresenta varietais que expressam a 

qualidade da fruta e tem recebido vários prêmios internacionais, que exaltam a sua excelente qualidade e 

mostram todo o potencial da vinícola. 

Produtor: Lagarde 

Terroir 

País: Argentina Região: Mendoza Uva: 100% Malbec  

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 13,5% Amadurecimento: 10 meses em barricas de 

carvalho de primeiro uso 

 Por Murilo 

Azevedo 
Visual: Vermelho cereja profundo com reflexos 

brilhantes. 

Olfativo: Aromas de frutas negras como amora, mirtilo e 

ameixas, notas de figos secos, café tostado, tabaco, e um 

toque final de pimenta e cacau. 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: pronto ou mais 3 anos 

 

Produtor 


