TECNICA

LAGARDE

Produzido somente quando as colheitas sdo excepcionais. E o vinho icone da Bodega
Lagarde. Mostra complexidade e elegancia. E elaborado com uvas de baixos rendimentos,
&2 com longas maceragdes. Sua criagdao dura dois anos em toneis novos de carvalho francés e
um ano de espera na garrafa antes de sair ao mercado. A primeira colheita de Henry Gran
Guarda N1 foi a partida do ano 1990, onde iniciou uma colegdo Unica e insubstituivel de
colheitas verticais de um dos melhores vinhos da Argentina. Vinhago!! Um icone!!

Pais: Argentina Regidao: Mendoza Uva: 100% Malbec

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13,5% Amadurecimento: 10 meses em barricas de
carvalho de primeiro uso

Visual: Vermelho cereja profundo com reflexos Olfativo: Aromas de frutas negras como amora, mirtilo e

brilhantes. ameixas, notas de figos secos, café tostado, tabaco, e um
toque final de pimenta e cacau.

Gustativo: Na boca é persistente, com taninos

redondos, estruturado, encorpado, elegante,

complexo, retrogosto muito persistente.

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: pronto ou mais 3 anos

Com mais de 100 anos de histéria, a Lagarde é uma d

em Lujan de Cuyo, provincia de Mendoza, é rodeac

conserva seu prédio original do inicio de 1900. A linha Lagarde Keserva apresenta varietals que expressam a
gualidade da fruta e tem recebido varios prémios internacionais, que exaltam a sua excelente qualidade e
mostram todo o potencial da vinicola.
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