TECNICA

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO

VISCONTI

DELLA ROCCA

RISERVA

A Montepulciano D'Abruzzo (variedade local da Sangiovese), apresenta mais uma das
pérolas da familia Botter, o Vino Montepulciano Dabruzzo Riserva Visconti dela Rocca.
Um vinho elegante, delicado, com estrutura e personalidade Unicas. Mais uma maneira
de conhecer as multifacetas da tinta mais importante da Toscana. Vinhago!!!

Pais: Italia Regido: Toscana Uva: Montepulciano

Amadurecimento: 14 meses em barris de carvalho
Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13,5%

Olfativo: Aroma bastante tipico e frutado, com notas de
especiarias, frutas silvestres, pimenta negra, tostado e
leve toque de baunilha.

Visual: Vermelho-rubi intenso

Gustativo: Na boca é estruturado, com boa acidez e Harmonizagao: Acompanha pratos com carnes de sabor
taninos sedosos. Final frutado e com boa persisténcia. forte, como cordeiro e pato, também com molhos
agridoces, massas ao molho funghi, polpetone e risoto de
linguica.
Temperatura de Servigo: 16/18°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +5 anos

Botter foi fundada por Carlo Botter e sua esposa Maria em 1928 em Fossalta di Piave, uma pequena cidade perto de Veneza. Na década
de 60 os dois filhos, Arnaldo e Enzo, ingressaram na Companhia e passaram a vender vinho em garrafa. Aumentaram a presenca da
Empresa no mercado italiano e - 0 mais importante - deram vida a um processo gradual de expansao para outros paises, que se tornaria
a principal fonte de receitas da Empresa. Na década de 70, a Botter conseguiu acompanhar o crescimento do mercado internacional e
expandir sua variedade. Nos anos 80, gracas a varias colaboracdes estreitas com produtores locais, Botter comecou a fornecer novos
vinhos de Abruzzo, Campania, Puglia e Sicilia, oferecendo uma ampla gama de produtos feitos com uvas de vinhas nativas. Este foi
apenas o ponto de partida da abordagem multiterritorial de Botter que mais tarde se desenvolveria e se espalharia por todo o pais, do
norte ao sul da Itélia.
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