
             

 

 

 

VILLA MURA ROSATO 

Produtor: Sartori 
Rosato diferenciado elaborado pela Sartori. Produzido com as uvas típicas do 

famoso Amarone, traduz em um vinho elegante, fresco e frutado, com acidez 

presente. Um rosé muito agradável de cor rosado-cereja claro com tons de 

groselha. Aroma intenso e frutado, bastante fresco, com notas de frutas 

vermelhas frescas, como cereja e framboesa. Na boca é equilibrado e 

frutado, corresponde ao nariz, boa acidez e final fresco. Salute!! 

Terroir 

País: Itália Região: Vêneto Uvas: 40% Corvina Veronese, 40% Rondinella, 20% 

Molinara (as uvas típicas do Amarone) 

 

Amadurecimento: Fermentação tradicional em 

tanques de aço inox com controle de temperatura. 

Não tem madeira justamente para preservar a fruta 

e frescor. 

Visual: rosa claro alaranjado com reflexos em groselha 

brilhante 
Olfativo: aromas de frutas vermelhas frescas como 

groselha, framboesa e morango, lembra também pêssego, 

nectarina, um toque de pitanga e floral 

Elaboração 

Gustativo: Vinho fácil de beber, elegante, brilhante, 

bonito, equilibrado, gastronômico, versátil na 

harmonização 

Harmonização: Aperitivos, carnes brancas leves, peixes 

estruturados, como atum, abadejo e bacalhau. Vai bem 

também com embutidos, carne de porco, massas ao 

molho branco, brusquetas, sanduíches e pizzas. 

Serviço 

Tipo: Rosado Teor Alcoólico: 11,5% 

Produtor 

Por Murilo 

Azevedo 

Casa Vinicola Sartori é uma tradicional vinícola familiar italiana que está sob os cuidados da quarta geração dos Sartori. Fundada 
em 1898, em Verona, por Pietro Sartori, detém vinhedos em zonas privilegiadas de Valpolicella, em solos calcários e argilosos. 
Ao longo de mais de um século, Casa Vinicola Sartori mantém a gestão e filosofia familiar na elaboração de seus vinhos, com 
profundo respeito à tradição. Por outro lado, acompanha as inovações nas técnicas de cultivo e vinificação para garantir a 
máxima qualidade de seu selecionado portfólio, que reúne os mais emblemáticos vinhos do nordeste da Itália. 

 

Temperatura de Serviço: De 10 a 12ºC. Estimativa de Guarda: Pronto para consumo. 

 


