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0.2 ) A Casa Vinicola Sartori produz este monovarietal totalmente distinto, com uma uva
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Bl francesa, que se traduziu em um vinho branco fino, elegante, frutado. A cor traz uma
clareza dourada e brilhante. De aroma muito frutado e floral, que recorda péssegos,
abacaxi e lichia. O sabor, em excelente equilibrio entre frescor e acidez, traz notas

@ tropicais, mostrando toda a poténcia do terroir do Véneto.
Pais: Italia Regido: Véneto Uva: 100% Chardonnay
Amadurecimento: ndo passa por madeira para
Tipo: Branco Teor Alcodlico: 12% manter o carater da fruta

Olfativo: Aroma que recorda péssegos, abacaxi e lichiaem

Visual: amarelo ouro claro brilhante i
calda, com toques florais

Gustativo:  Equilibrado, fresco, boa acidez, Harmonizagdo: Pratos a base de peixe como linguado com
envolvente na boca com boa persisténcia. risoto de lim3o, abadejo ao barro, queijos de massa mole,
caldos, pizzas e risotos.

Temperatura de Servigo: 8/12°C Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Casa Vinicola Sartori € uma tradicional vinicola familiar italiana que esta sob os cuidados da quarta geracdao dos
Sartori. Fundada em 1898, em Verona, por Pietro Sartori, detém vinhedos em zonas privilegiadas de Valpolicella,
em solos calcarios e argilosos. Ao longo de mais de um século, Casa Vinicola Sartori mantém a gestao e filosofia
familiar na elaboragao de seus vinhos, com profundo respeito a tradi¢ao. Por outro lado, acompanha as inovagdes
nas técnicas de cultivo e vinificacdo para garantir a maxima qualidade de seu selecionado portfélio, que reldne os
mais emblematicos vinhos do nordeste da Italia.
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