Regiao: Médoc

Pais: Franca

Teor Alcodlico: 12,5

Tipo: Tinto

Visual: Rubi escuro e brilhante.

Gustativo: elegante, estruturado, cheio de
personalidade, vai mudando na taga e mostrando toda a
sua complexidade.

Temperatura de Servigo: 162

TECNICA

Margo 209

Os vinhos Michel Lynch sdo faceis de beber e em sintonia com um estilo de vida
moderno que valoriza o bom gosto e a simplicidade. Um dos melhores valores
para o vinho Bordeaux. “Os vinhedos da regido de Bordeaux séo a fonte mais
importante de grandes vinhos do mundo, sejam eles famosos ou néo!”. (Frase
tirada da Larousse do vinho)

Uva: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon e Merlot
— o famoso corte bordalés!

Amadurecimento: 12 meses em barricas de
carvalho francés

Olfativo: Aromas de cereja preta, groselha, amora,
tabaco, couro, terra, chocolate amargo

Harmonizagao: Combinagdo perfeita com carnes de
panela, confit de canard, arroz de pato, massas ao ragu
de coelho, embutidos..

Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +8 anos

Decanter: minimo de 30 minutos

Bordeaux é conhecida pela famosa “Classificagao de 1855”, que oficializou os grandes Chateaux, listando seus vinhos
em hierarquia do primeiro ao quinto, ou seja, de Premier Grand Cru até Cinquieme Grand Cru. Além disso, existem
57 denominacgdes, 10.000 castelos produtores de vinho e 13.000 viticultores. Os vinhedos de Bordeaux sao divididos
em duas regides separadas pelo rio Gironde. Na margem esquerda, onde predomina a uva cabernet sauvignon,
estdo: Médoc, St-Estephe, Pauillac, St-Julien, Haut-Médoc e Margaux e mais ao sul Pessac-Leognan, Graves e
Sauternes. Na margem direita, onde prevalece a uva merlot, ficam Pomerol e St-Emilion.
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