QUINTA DO

TECNICA

Marco 2019

Cuidada gestdo da vegetacdo para otimiza¢do do potencial aromatico da uva com
P [ N T 0 Colheita manual em caixa e posterior selecdo dos melhores cachos a entrada na
adega. Fermentacao alcodlica com leveduras indigenas em depésito de cimento sob
temperatura controlada durante 14 dias com posterior fermentagao malolatica. O
Aragonez, o Cabernet Sauvignon e o Syrah estagiaram durante 9 meses, em barricas

de carvalho francés de 22 e 32 utilizag¢do. Tudo isso para formar um blend perfeito
que mostrara seu charme, estrutura e potencial na taca. Um vinhao!!

Pais: Portugal Regido: Douro

Tipo: Tinto safra 2012 Teor Alcodlico: 14%

Visual: Coloragdo vermelha rubi intenso e purpura.

Gustativo: Equilibrado, complexo, com Taninos ainda
percebidos, excelente complexidade de aromas.

Temperatura de Servigo: 16/182

Uva: Touriga Nacional (35%), Aragonez (25%),
Syrah (25%) e Merlot (15%)

Amadurecimento: Em barricas de carvalho francés,
onde permaneceu cerca de 12 meses.

Olfativo: Frutas negras maduras, cassis, amora, ameixa,
cacau, tabaco e um final mentolado.

Harmonizagao: Carnes vermelhas grelhadas, carré de
cordeiro, Prime rib grelhado com batatas rusticas, picanha
e arroz biro biro.

Estimativa de Guarda: Pronto ou mais 5 anos

Decanter: minimo 30 minutos

Avinha cria ailusdo de ser uma ramifica¢cdo da estrutura da casa e da adega, em perfeita sintonia com a paisagem envolvente
recordando, a cada olhar sobre a propriedade, a filosofia de vinificagdo tradicional levada muito a sério na nossa lavra - ‘o
vinho faz-se na vinha’, numa aproxima¢ao-método de producdo integrada. Plantada em 63 hectares de encostas suaves a
vinha usufrui de exposicdo a sul, esta protegida dos ventos do norte pela Serra de Montejunto e beneficia da influéncia
atlantica. O clima é temperado maritimo, de caracteristicas mediterranicas, com o oceano a 25 km de distancia e uma
precipitacdo média anual de 700 mm. Os solos sdo argilo-calcdrios, origindrios do periodo jurdssico, com textura argilosa e

franca (ph entre 7 e 7,5). Eis o terroir da Quinta do Pinto!!

SIGA 0 DEGUSTA NAS REDES SOCIAIS
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