
 

  Março 2019 

Château Roquefort Aoc Bordeaux Rouge – 2014 

Sedoso e expressivo, este saboroso petit Château já mereceu o coup de coeur do guia 

Hachette. Com boa estrutura e frescor, mostra todos os encantos desta safra. Um 

merlot francês de respeito, elegante, soft, frutado, macio, com um corte de cabernet 

sauvignon para oferecer um pouco de agressividade, estrutura tânica e conferir um 

blend de maior complexidade. Um belo exemplar de Bordeaux!! 

Terroir 

País: França Região: Bordeaux Uva: 90% Merlot e 10% Cabernet Sauvignon 

Elaboração 

Tipo: Tinto Teor Alcoólico: 13% Amadurecimento: Vinho envelhecido durante 12 

meses em barris de carvalho francês. 

Por Murilo Azevedo 

Visual: rubi intenso brilhante Olfativo: notas de frutas vermelhas e negras, somadas ao 

tabaco, terra, chocolate, couro e café. 

Gustativo: elegante, boa estrutura, corpo médio pra 

mais, complexo no nariz e na boca e ótima persistência. 
Harmonização: Carne grelhada com legumes, magret de 

pato, ossobuco com polenta, massas ao ragu, filet ao 

funghi..  

Serviço 

Temperatura de Serviço: 16/18º Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +10anos 

 

Bordeaux 

Bordeaux é conhecida pela famosa “Classificação de 1855”, que oficializou os grandes Châteaux, listando seus vinhos em 

hierarquia do primeiro ao quinto, ou seja, de Premier Grand Cru até Cinquieme Grand Cru. Além disso, existem 57 

denominações, 10.000 castelos produtores de vinho e 13.000 viticultores. Os vinhedos de Bordeaux são divididos em duas 

regiões separadas pelo rio Gironde. Na margem esquerda, onde predomina a uva cabernet sauvignon, estão: Médoc, St-

Estephe, Pauillac, St-Julien, Haut-Médoc e Margaux e mais ao sul Pessac-Leognan, Graves e Sauternes. Na margem direita, 

onde prevalece a uva merlot, ficam Pomerol e St-Emilion.  

Produtor: Château Roquefort 


