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Espinhosos Branco - 2013 

A Quinta dos Espinhosos localiza-se na sub­-região de Baião. As vinhas, implementadas 

a uma altitude de 450 metros, beneficiam de exposição solar privilegiada contribuindo 

assim para que as uvas aí produzidas se desenvolvam harmoniosamente e mostre todo 

o seu frescor e complexidade dos aromas na taça. Um vinho que surpreende! 

Terroir 

País: Portugal Região: Vinho Verde Uva: Avesso e Chardonnay 

 

Elaboração 

Tipo: Branco Teor Alcoólico: 13% Amadurecimento: Cubas de aço inoxidável. 

Por Murilo Azevedo 

Visual: Cor palha aberto com tons cristalinos Olfativo: Aromas de fruta branca madura, como melão, 

pêra, lichia, ameixa, nectarina, pêssego, damasco.  

Gustativo: Palato rico e complexo. Um final longo e 

aprazível. 

Harmonização: Peixe gordo, massas ao molho branco, 

bacahau e aves. Vai muito bem também com aperitivos no 

final de tarde para fechar o verão! 

Serviço 

Temperatura de Serviço: 8/10º Estimativa de Guarda: Pronto para beber 

 

Vinificação  

Seleção manual seguida de desengace e maceração pelicular. Prensagem pneumática suave, minimizando qualquer 

intervenção, com o propósito de produzir um vinho natural, que exprima as particularidades das parcelas de vinha, 

castas e clima. A duas uvas formaram um blend final que mostrará todo o frescor, cor, aromas e complexidade na taça. 

Um baita vinho bacana!! 

Produtor: A&D Wines 


