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Este Sauvignon Blanc foi elaborado com uvas provenientes de vinhedos
selecionados e com baixa produção por planta para aportar mais
complexidade ao vinho. Sua fermentação e estabilização foram em
tanques de aço inox para preservar suas características aromáticas da
variedade; depois de engarrafado, repousou nas caves subterrâneas da
vinícola. Elegante, único e complexo, este exemplar expressa a perfeita
harmonia entre o caráter do terroir e o enfoque natural na arte de fazer
vinho.

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração

Uva

Teor Alcoólico

Amadurecimento

100% Chenin Blanc

12,5%

Não passa por madeira

Por Murilo Azevedo

Visual

Olfativo

Gustativo

Harmonização

Amarelo palha  

Aroma s de lima, pêra e lichia com final herbáceo

Fresco, boa acidez, versátil e fácil de gostar!

Frutos dos mar, salmão, queijo brie e leitão

Serviço

Temperatura        8/10º
de Serviço

Estimativa         pronto para beber  
de Guarda

A uva Chenin Blanc
Fatos históricos apontam que a Chenin Blanc foi inicialmente
cultivada na África do Sul em 1655, por Jan Van Riebeeck, mas
naquela época ela era muito utilizada para a produção de conhaque.
Com o aumento do cultivo de outras variedades em solo africano, a
Chenin Blanc caiu em desuso e ficou por bons anos esquecida. No
entanto, na década de 90, fãs locais fundaram a Chenin Blanc
Association para resgatá-la e devolver a ela todo o seu prestígio
conquistado, por se tratar da variedade mais plantada em toda
África do Sul, atingindo um quinto dos vinhedos.
.

Tipo Branco

Terroir

País

Região

Produtor

Safra

África do Sul

Robertson Valley

Robertson Winery
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