
VITIANO 2011 Falesco – Umbria - Itália
Foi há mais de 15 anos que os enólogos e irmãos Riccardo e Renzo
Cotarella criaram o Vitiano. Um vinho com história, que agrada aos
paladares mais exigentes, clássico em sua essência, e moderno em sua
abordagem. Um vinho muito agradável, boa acidez como todos os bons
italianos, elegante e gastronômico.

Ficha Técnica

Conteúdo 750ml

Elaboração
Uva
Teor Alcoólico
Amadurecimento

34% Sangiovese, 33% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon
13,2%
3 meses em barrica de carvalho francês + 3 em garrafa

Por Murilo Azevedo
Visual
Olfativo
Gustativo

Harmonização

Vermelho-rubi intenso e profundo. 
Aroma intenso e frutado, elegante, com notas de frutas vermelhas frescas. 
Em boca é suculento, com boa acidez, estrutura e elegância
Massas com molho vermelho ou funghi e pizzas

Serviço
Temperatura        16/18º
de Serviço

Estimativa           Pronto  
de Guarda         ou + 3 anos

Sobre a Falesco
Fundada em 1979 pelos irmãos Renzo e Riccardo Cotarella, a Falesco tornou-se umadas vinícolas mais importantes da Úmbria, região que era conhecida apenas pelacharmosa cidade medieval de Orvieto. A vinícola foi criada quase que como umtributo à memória do pai dos enólogos, Domenico, que morreu de acidente e deixouo trabalho vinícola como legado. A Úmbria vivia tempos à sombra da Toscana no quedizia respeito a grandes vinhos e Domenico trabalhava arduamente em suapropriedade. Na ocasião da morte do pai, Ricardo, com 23 anos, e Renzo, 17 anos,decidiram levar adiante o projeto do patriarca e produzir vinhos de alta qualidadenuma região praticamente desconhecida do mundo. Depois de 32 anos, a Falesco éuma das maiores vinícolas da Úmbria.
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