TECNICA

Grahams 10 Anos é um vinho delicado que desafia a percep¢ao de um vinho do
Porto. Vinho proveniente de lotes de elevada qualidade que envelheceram uma
média de 10 anos em cascos de madeira. No caso dos Tawnies de idade os lotes sdo
especialmente constituidos para o seu estilo ndo variar. Um baita vinho!!
Fantdstico!!!

Pais: Portugal Regido: Douro Uva: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Barroca, Tinta Roriz e Tinto Cao.

. . idurecimento: 10 anos em cascos de madeira.
Tipo: Tawny Teor Alcodlico: 20%

Olfativo: Muito complexo, com frutos secos e notas de
Visual: Intensamente vermelho terra enferrujado mel, flor de laranjeira, figo seco, madeira e tabaco.

Harmonizagdao: Acompanham bem queijos curados,
frutos secos, améndoas, nozes, tortas de maga, charutos
e petit gateau de goiaba com sorvete de creme

Gustativo: No palato é leve e delicado, deliciosamente
arredondado, com notas a frutas secas e um fim de boca
longo, elegante.

Temperatura de Servigo: 14/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber

Os Symington, de origem escocesa, inglesa e portuguesa, sdo produtores de Vinho do Porto ha cinco geragdes, desde
1882. Cinco membros da familia (Paul, Johnny, Rupert, Dominic e Charles) trabalham juntos nas suas quatro grandes casas
de Vinho do Porto histéricas: a Graham’s, a Cockburn’s, a Dow’s e a Warre's, e a familia esta entre os principais produtores
de Vinho do Porto das categorias especiais, responsdvel pela produgdo de cerca de um terco do total destes Portos de
qualidade superior. Os Symington sdo os maiores proprietarios de vinhas no vale do Douro, classificado como Patrimdnio
Da Humanidade pela UNESCO, com 1 032 hectares de vinha, distribuidos por 28 quintas.
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