TECNICA

O micro clima muito caracteristico da Quinta do Carneiro, com atributos
nitidos de mediterranico, constituem uma excelente condicao para uma boa
(UINTA 10 CARNEIRO maturacgdo. As temperaturas relativamente elevadas, 28-30°C, sentidos nas
encostas viradas a sul e ao este, onde estdo instaladas as vinhas de castas
tintas associadas a uma relativa baixa humidade atmosférica (< 60%)
contribuiram para um bom enriquecimento das uvas em acucares e
polifendis, livres da costumeira preocupacdo com a sanidade das uvas.
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Pais: Portugal Regido: Lisboa Uvas: Touriga Franca e Touriga Nacional
tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14,5% Amadurecimento: 10 meses em Barril de Carvalho
Visual: Rubi intenso com tons violaceos Olfativo: Frutas vermelhas maduras, Ameixa, framboesa,

morango e amoras com um toque de herbdceo e
chocolate amargo no final
Gustativo: Encorpado, boa estrutura, taninos em

equilibrio, sabores intensos, bom final de boca. Olfativo: Carnes assadas com vegetais, steak a poivre,

carnes de caca, massa com molho a bolonhesa ou funghi e
vai encarar muito bem um bacalhau a lagareiro

Temperatura de Servigo: 16/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou + 5 anos

A Quinta do Carneiro, esta localizada no concelho de Alenquer, onde se avista o marco da sétima légua da linha da Mala-Posta, a apenas a um quilémetro
da quinta. A propriedade assim foi batizada devido ao apelido do seu antigo proprietario o 42 Conde de Lumiares, Carneiro e Sousa, também presidente
do concelho de ministros de Portugal. Entre os séculos XVIII e XIX a quinta dedicou-se principalmente a produgdo de uvas para produgdo de vinho. Os
atuais limites da propriedade terdo ficado definidos no inicio do século XIX durante o reinado de D. Miguel I. A herdade situa-se junto de uma antiga e
importante estrada entre o Carregado e Coimbra (Mala- Posta). Segundo a tradigdo, por ai passaram e se hospedaram membros da familia real. A parte
residencial da quinta ainda conserva tragos da arquitetura antiga, o que é patente nas cantarias antigas em redor das portas e janelas. Em 1984 foi
constituida a Sociedade Agricola do Carneiro S.A., onde se procedeu a plantagdo de novas vinhas com o objetivo primordial de produzir e engarrafar vinho.
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