FICHA

@ . | TECNICA

Este vinho é uma raridade do Espordo, produzido apenas em anos de excegao
(dentre eles 2007, 2008, 2010, 2011 e 2014), resultante de um intenso
trabalho de experimentagdao entre as equipes de enologia e viticultura da
vinicola. Tal trabalho consiste na vinificagdo de pequenos lotes da mesma
casta, objetivando potencializar o carater dos vinhos. O Herdade do Esporao
Alicante Bouschet, nasceu a partir das vinhas mais antigas do Alentejo.
- Estagiou durante 12 meses em barricas novas de carvalho francés, ganhando

ESPORAO

complexidade. Surpreende verdadeiramente os mais exigentes paladares.
Um verdadeiro icone!!!

Pais: Portugal Regiao: Alentejo Uva: Alicante Bouschet

Amadurecimento: Um ano em balseiros de 5.000 litros (30% do
Tipo: Tinto )1 14,5% lote), de carvalho francés e barricas de 550 litros (70% do lote).
Seguido de estagio de 2 anos em garrafa

Olfativo: No nariz tem muita fruta negra madura como
mirtilo, amora e ameixas. Com um toque de chocolate
Gustativo: No palato mostra firmeza, bastante amargo, tabaco e alcaguz.

frescor, aromatico, estruturado, elegante, cheio
de personalidade, taninos aparentes e muita

Visual: rubi intenso.

Harmonizagdo: carnes vermelhas grelhadas como T-bone
dry aged, chorizo com provoleta, ancho com batatas
rusticas, polenta com ragu de rabada e agrido, cogumelos
gratinados e queijos maduros.

complexidade com final longo!! Vinhdo!!!

Temperatura de Servigo: 15/182 Estimativa de Guarda: Pronto para beber ou +10anos

O Alicante Bouschet é uma casta tintureira de origem francesa, que confere ao vinho corpo,
concentracdo e boa capacidade de evolucdo. Este vinho resulta da expresséo da casta
Alicante Bouschet em 3 origens distintas, num ano especialmente propicio ao bom
desempenho desta variedade. A sub-regido de Reguengos de Monsaraz contribuiu com a
intensidade, textura e concentragao e a sub-regido de Portalegre promoveu a sua vitalidade.
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