TECNICA

O objetivo foi elaborar um vinho saboroso e a0 mesmo tempo
capaz de transmitir seu fiel acento italiano. O Memoro Rosato
¢, de fato, um vinho facil de gostar e com uma personalidade
tipicamente italiana. Salute!!

Pais: Italia Regido: Italia Uvas: A Piccini criou este cativante rosé com uvas
cultivadas em quatro regies da Itélia - a Negroamaro vem
da Puglia, a Nero d'Avola da Sicilia, a Montepulciano de
Abruzzo e a Merlot do Veneto.

Amadurecimento: Fermentacdo tradicional em tanques

Tipo: Rosado Teor Alcodlico: 13% . <
de ago inox com controle de temperatura. N&o tem
madeira justamente para preservar a fruta e frescor.
Visual: rosa claro alaranjado com reflexos em groselha Olfativo: aromas de frutas brancas de carogo e vermelhas, como

péssego, nectarina, morango, ameixa, pitanga, framboesa,
groselha, guarana
Gustativo: Vinho facil de beber, elegante, brilhante, bonito,

equilibrado’ gastronémico com muita personalidade Harmonizagﬁo: AperitiVOS, carnes brancas |eveS, peiXGS
estruturados, como atum selado, congrio, bacalhau. Vai bem

também com embutidos, carme de porco, massas ao molho
branco, brusquetas, sanduiches e pizzas.

Temperatura de Servigo: De 10 a 12°C. Estimativa de Guarda: Pronto para consumo.

Estabelecidas ha quatro geragGes no coragao da Toscana, as Tenute Piccini elaboram vinhos tintos, rosés e brancos de muita tipicidade, combinando as mais
modernas técnicas de vinificagdo com toda a tradicdo das praticas regionais. Esta receita garantiu um enorme sucesso, estando Piccini hoje entre as maiores
e mais conhecidas vinicolas familiares da regido da Toscana. Toda sua gama de vinhos apresenta uma étima relagdo entre qualidade e prego, e as 27 medalhas
recebidas no International Wine Challenge - o mais famoso concurso de vinhos do mundo - comprovam a 6tima fase da vinicola. A vinicola Tenute Piccini,
foi fundada em 1882 apenas com sete hectares de terras. Desde entdo, a adega ndo para de crescer, tornando-se um dos maiores produtores da Toscana.
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